Olivier Claix
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Place de Pipaix 6
7904 PIPAIX
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ts pour un service a table

.
“Qjte,

Carte des pla

Volel un apergu des différents plats que nous pouvons réaliser pour Vous ; servez-vous en
POUY COMPOSEr VDS menus, mals whésitez pas o nous contacter pour tout renselgnement,
consell ou changement gue vous désireriez. Blen slr, nous sommes 0 L'écoute de toutes vos
sugogestions.

Attention gu'il nous est impossible d'étre approvisioninés de cevtaings produits en petites
guantités. Il est consetllé de cholsiv Le méme menu Pour tous vos CONNVLVES

Contactez-nous pour un Aevis gratuit et sans engagement !

Cette carte peut bien entendu varier en fonction des prodults de saison et Les prix pewvent
devolr etre ndaptés en fonction des fluctuations du wearché.

ATTENTION : au vu de différents probLémes VEWCONEYES dernlerement, nous ne Sevvirons
dortnavant plus aucun plat ne provenant pas de notre établissement (zakouskl, fromage,
dessert, ...) Merel de votre aowqaréhewslow.

Prix au 01/01/2022, Ce tarlf annule Le précéoent,

Ces prix sont garantis sauf ervewrs o’impression ou fluctuation importante du marché.

Les prix s’entendlent hors service et hors tva (6%, sauf st service oe wotve part, alors 12% ; La tva est par contre de
21 %sur Les bolssons)






Les entrées froldes

& Tavtave de gambas — Jambon —Avocat - Mangue - Ananas ; Vinatgrette aux agrumes 12,00 €
5 Rillettes ole colin et crevettes grises - saumon fumé - Sauce Aurore au WMLSV% 12,00 €
=6 Soupe glacée de tomate —-St Jacques, scampl - olives — tartine de tapenades de légumes 14,00 €
& Trilogle oe sawmons et salade aux frults exotigques :

(en médaillon cuit o basse température, fumé, en rillettes) 14,00 €
& Le duo de saunmon et homard en « Belle-Vue » ot vman fagon (version 3.0) (sewvidans un verre) 18,00 €

=6 Carpaccelo de Bresaola — Burvata au pesto rouge — Tuile de Parmesan 12,00 €
6 Tartare oe veaw i La trueffe - Turbawn de jambon italien - céleri vave confit i Uhuile d'olive
- créwne LEgerement moutarlée 12,00 €

& Asslette « Sud-Ouest »
autour ol'vune salaole croquante multicolore aux woix : compressée de confit de canaro aux pommes
, praline de fole gras aw pain d'épices, Lardons de magret de canard fumé 14,00 €
= La grande assiette de dégustation "Prestige’

(Assiette composée selon Les tnspirations et selon les produits du moment de 5 préparations différentes : fole gras, homard, ...) 18,00 €
Les potages

# velouté de tomate aw cerfenil 2,00 €
# Crewe de courgette 3,00 €
#* Creme de célerl rave aux petits Légumes 3,00 €
% velouté o La betterave et vadis blanc 2,00 €
¥ creme de chicons (em saison) 3,00 €
# Ccreme de chou-flewr aux bouguets de brocoll 3,00 €
# velouté aux & herbes ou jardin 3,00 €
# velouté de volaille aux petits Légumes « fagon wWaterzoot » 3,50 €
* Creme de tomate et ses ravioles du RoYaANS 2,50€
# Le veloute aux champlgnons blonds et allumettes de Lardons fumés 4,00 €
# velouté aux asperges bicolores (en saison) 4,00 €
% Velouté aux 2 sauwmons et clboulette 5,00 €

# velouté aux glroles et vis de veau F,00 €



Les entrées chaudes

< Scampl - Epices du sud - Courgette - Carotte

< Escalope de savwmon ritie - Sauce veloutée au sawumon fuumé et pomme de terve -
Gaufre feuilletée ~ Chantilly aux herbes - Pickles de LEgumes multicolores

< Filet ole Loup ole mer poélé au bewrre de ferme ~Brunoise de courgettes, olgnons rouges,
patate douce, céleri vave — Creme surette en marinigre de jus oe moules

< Limande grillée farcle aux crevettes grises - Faux couscous oe chou-fleur et brocoll -
Beurve blane aux crevettes

< ROt de dos oe cabillaud et jambon Serrano — Stoemp aux olgnons et lardons -
Creme de vieille Mimolette et pointe de moutarde anclenne

< Blongquette dejow& de Lotte et conchiglionl (phtes italiennes) — Pomme -
Creme de polreau au curry Léger

<2 Noisettes de volaille et scampl - Légumes-bouillon that au thé Matcha et citronnelle
< Risotto crémeux aux champignons - Sot-l'y-laisse de poulet — Ripures de Parmiggiano
<2 Confit de canaro fagon Parmentier aux cépes— Chips oe panais
< Totin d'olgnons caramélisés- Alguillette de canard - Fole gras polé
- Jus au Cognorange et Amer Genin (pistillerie Genvin)
< Fole gros pollé — Polre au vin rouge et épices - Paveé de brioche « brilée »
< Médaillon de ris de veau votl - Veloute de carottes et chantilly de petits pols
- Chips de Lavol fuumé

Les sorbets et « trous normands »

X Sorbet a la flewr d'hibiscus

X Sorbet aux fraises, thé vert et jasmin

X Sorbet i La vhudbarbe et aux frambolises

X Sorbet i la rose

X Sovbet o la violette

X Sorbet au vin blane, vanille et safran

X Sorbet au vin de Museat

X Sorbet au vin rouge et créme de cassis

X Sorbet au vin de Maury et épiees

X Sovbet a la weirabelle et Liquewr de mandarine

X Sorbet « Mojito »

X Sorbet au Curacao blew et bonbon d'orange séché
X Sorbet i La frambolse et betternve rouge ; petite pipette de Vodka

Tous nos sorbets sont fabriqués dans la maison
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13,50 €
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17,00 €
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4,00 €



Les plats prmcipa UX

&, « Tonnelet » de dinde - Polée de champignons de saison

- Creme de lardons et glacis d’échalote
&, Supréme de poulet - Duxelles de carotte et céleri - Bouillon crémé au bewrrve fumé
&, Blance de poulet jaune - Farce aux pommes, polres et Spéeuloos —

Sauce au jus de ponume, Clolre et Polregnac (Gervin)

&, Filet pur de pore et sauce « Remaringe » de La Bush de Nuits (Brasserie pubuisson)
et vin de Bourgogne
Q. Nolsettes de filet de pore b Lo eveme de cassis et Liqueur de groseilles-Sureau (Gervin)

&, Pastilla de confit de canard au citron confit - Jus court au thym
- Paillasson de pomme de terre
&, Magret de canard - tajine de Légumes aux abricots - Jus au miel et Raz EL-Hanout

&, Supréme de pintadeaw - Poélée de champignons de saison ; jus concentré
&, supréwme de pintadeaw - fonds de volaille brun i Lo « wolsette-coffee » (distillerie Gervin)
Plckles d'orange

&, caille (désossée) farcie mijotée aux figues
&, caille (désossée) farcie aux petits Légumes multicolores ; Jus aux herbes

&, Emincé de beeuf aux 1001 parfums (spéeialité maison)
&, Tournedos de beeuf - Fondue d'échalotes flambées o Lo Bush 42 (istillerie Gervin)
- Sauce 0 Lo Bush anmbrée (Brasserie pubuisson)

&, Nolsettes de selle d'agnenn - Sauce aux parfums des 1001 nulits -
Faux couscous e LEgumes

&, Emincé de veau - Ratatoutlle méditerrandenmne - Creme d'atl fumé

&, Médaillon de veau « comme wun Orloff » au jambon Ganda et
fromage Tourpler (Cense Caillaux) - Puxelles de champignons de saison -
Jus de veauw au bewrve o L'atl

13,50 €
12,50 €

15,00 €

14,50 €
14,50 €

15,50 €

15,50 €

15,50 €

15,50 €

17,50 €

17,50 €

15,50 €

17,50 €

17,00 €

18,00 €

20,00 €

&, Tournedos et ris de veau polés - Pomume du morment pochée aw curry Léger (vergers de Barry) -

Jus aw vinaigre e clore

Tous nos plats sont accompagnés de pormnes de terve et Légumes sélectionnés selon salson

Possibilité de gibier en saison : renséignez-vous !

22,00 €



Les f_roma aes

XK Unssiette de = fromages (avee salade au vinaigre de framboises et huile ole noix) &50€
X Uassiette de 4 fromages (7 ’ " " ) F,00 €
XK Uassiette de 5 fromages (7 ’ ’ ’ ) F,50€
XK Le buffer de fromages (125 grs par personne) Uniquement seni en fin de repas 10,50 €

Le buffet est accompagné de salades composées, vinaigrettes différentes, fruits frais,
Fruits secs, Lavdons, croutons, beignets,... et petits pains spéeiaux  (minimum 20 pfrsomfs)

2( La tartelette de Brie sur fondue dolgnons i la moutarde de Meaux (chaud) F,00 €
K La croustade au Camembert et pomumes sur salade au vinaigre de cidre (chawo) F,00 €
X Le toast au chevre , salade au vinalgre de miel de lavande,

allumettes de Lardons fumés (chaud) F,00 €

Les desserts

+ La petite asslette gourmande (2 variétés + coulis et décorations) F,00 €
+ La grande asslette gouwrmande (5 variétés+ coulis et décorations) 9,00 €
+ L'nsslette « des 5 minis »

tatin, moellewx chocolat, panng cotta, ca ninelé bordelals, creme britlée 9,00 €
+ Le glteaw de clrconstance glacé ou génoise ou bavarois

(décor spéclal tnclus) (Erie Lebourgeois) F,00 €
+ La tartelette tide o La cassonade sur crtme anglaise et glace vanille F,00 €
+ Le ghteaw de sorbets, meringue et coulis multicoloves F,00 €
+ La bombe mousseuse aux 3 chocolats sur sa créme anglaise F,00 €
+ La tarte au chocolat nolr, créme analaise i Lorange et sa glace aw chocolat blance F,00 €
+ La verrine de duo de mousses au chocolat blance et wolr, crumble de Spéculoos,

petites pipettes de coulis de frambolse et de frudts exotiques F,00 €
+ La dawme blanche revisitée (Glace o La vanille Bourbon, crumdble de cookies et viz soufflé,

Véritable creme cmw’dug et chocolat chaud matson (servis o part en so ucléres) L,00 €
+ La tatin « déstructurée » ; biscuits sablé, poélée de pomme au caramel et bewrre salé,

glace vanille et Spéeuloos, espuma de Calvados 8,00 €&

+ Le buffet de desserts (réoluctions de phtisseries, macarons, panna cotta, cannelés bordelals,
mousses au choeolat blanc et nolr, salade oe fruits, glaces et sorbets, ...)
Décor personnalisé inclus  (minimum 20 personnes) 10,50 €

Suppléments possibles pour le buffet de desserts :

* option « grand-Luxe » : fondue au choeolat, evépes et gaudres de Bruxelles + choix de confitures, sucres,
cassonade, sauce « Suzette », chocolat chawd, sivop d’érable, Cha thLLg, ...)

(obligation de service par nos soins) + 2,50 &/ personne

* Optlon « Chaud-Show » : de délicleuses réductions de desserts traditionnels chauds, prépares devant vous
(tarte tatin, moelleux au chocolat, crémes briilées)

(obligation de service par nos soins) + 4,50 €/ personne
* Option «Echoppe du berger » : toasts de pains différents (blanc, gris, brioché, aux wolx, ....) et fromages
traditionnels

(exevuple : Brie, Fourme d’Ambert, Munster, Brillat-Savarin o la truffe, ...) + 450 E/personne

Suppléments ramends 4 3,75 € par option sk vous en choisissez au moins 2

SEnpus livirons le dessert et si Le service est assurd par nos spins, le buffer caf et infusions vous est offert
Prix au 01/01/2022. Ce tarif annule e précéoent.

Ces prix sont gavantis sauf erveurs d'bmpression ou fluctuntion bmportante ou marché.

Les prix s'entendent Nors service et hors tva (&%, sauf st service de notre pavt, alors 12% ; Lo tva est par contre de 21 %sur Les
bolssons)




