Olivier Claix
Traiteur - Organisateur de réceptions
Place de Pipaix 6
7904 PIPAIX
Tél / Fax : 069/66.69.36

www.traiteur-claix.com
e-mail : olivier@traiteur-claix.com

Carte des plats pour un service a table

Volel un apergu des différents plats que nous pouvons réaliser pour Vous; servez-vous en
POUY COMPOSEr VDS Menus, mats whésitez pas o nous contacter pour tout renselgnement,
consell ou changement que vous désireriez. Blew sitr, nous sommes o L'écoute de toutes vos
suggestions.

Contactez-nous pour un devis gratuit et sans engagement !

Cette carte peut bien entendu varier en fonction des produits oe saison et Les prix pewvent
devolr gtre adlaptés en fonction des fluctuations du warché.

Certains plats ne peuvent pas etre réalists pour un petit mombre de convives, par contre,
certains oe ces plats ne seront pas véalisables pour un gramo nombre st Le watériel
dispontble pour La véchauffe west pas adapté | Renselgnez-vous |

ATTENTION : au vu de différents probLémes VEWCOWEYES Olernlerement, nous ne Ser/lrons
dortnavant plus aucun plat ne provenant pas de wotre éeablissement (zakouskl, fromage,
dessert, ...) Mercl de votre comprénension.

Prix au 01/01/2018. Ce tarif annule Le précéoent.

Ces prix sont garantis sauf evvewrs o’impression ou fluctuation importante olu marché.

Les prix s’entendlent hors service et hors tva (6%, sauf st senvice oe wotve part, alors 12% ; La tva est par contre de
21%sur Les bolssons)






Les entrées froldes
=5 Rillettes de polsson sur Lit de polreau cru o la moutarde et cltron vert ;
creme ole saumon fumé ; asperge verte

=& Ceeur dle filet de colin confit o Uhudile d'olive, taboulé o La chilorophylle d'herbes ;

« Vierge » de tomate - cOpres - olgnon jeune. Sauce Yuzu-yaourt
NEW o6 Compressée de rouget basilic, olive, aloli ; tartare de tomate et cllooule-
mayonnaises de Légumes
NEW & Tartare de gambas - jambon - mangue - ananas ;
vinaigrette gingembre-piment i la japonaise
=& Tartare aux 2 saumons - Brunolse de fenoull, céled branche, Granny Smith,
Vieux Bruges et pignons de pin - Chantilly et gelée de whisky tourbé
5 Boudin d’éerevisse sur carpaccio de carotte et courgette
en marinade de soya, graines de sésame grillées et curry de Madras
=5 Avoeat - tomate - gambas ; coulis « Bloody-Mary » i Leaw de vie de céleri
5 Baluchon de savumon fumé - salade de polsson et crevettes grises;
sauce bisquée a L'Armagnac
& « Comme un sushi » (thon fumé, beeuf maring, saumon mi-cuit lagué ;

gelées de wasabi et soya ; viz parfumé, algues Wakamé ; pickels de légumes)

6 Trilogie de saumons et salaole avx frults exotiques :
en wbolaillon cuit i basse temepérature, fumé, en rillettes auw homarol

5 Escalope de savmon en « Belle-Vue » & ma facon
(Médaillown de saumon cuit i basse temepérature, tomate crevettes grises revisitée,

ceut poché sur Lit de macédoine de Légumes, duo de sauces)

& Panna cottn oe chou-fleur ; vosace de Bresaola - fromage « Téte des Molnes »

<6 Tartare ole veaw, jambon ole Parme, tomate marinée, chpres, échalote, olive, Parmiggiano ;

sauce moutardée

NEW & Mozzavella « ijectée tomate-bastlic » -Jambow de Bayonne - polvron - condiments

& « Compressée » de confit de canara et pomumes caramélisées ; salade frisée aux
Lavdlons de magret fumé, praline de fole gras au pain o’éplees,
faux caviar aux fruits de la passion

5 Eventail de magret de canarol fumé et pralines de fole gras aw pain d'épices ;
duo de coulis de frambolse et d'abricot

NEW o6& Fole gras-café-chutney d'échalote i L'orange et plment de Jamatgue-baba au Rivum

NEW & La grande assiette de dégustation "Prestige’
- meédaillon de fole gras artisanal, gelée de café-chutney éehalote-orange-baba au Rhum

- fewlllantine de Bresaola, mozzarella DL Buffala marinée au pesto rouge, pipette de pesto vert

- rillettes de polsson aux crevettes grises et saumon fumé
- velouté glacé de célevi vave o La truffe nolre
- wméli-mélo de salade d'herbes fratches, homard, fruits exotigques

Les potages
# velouté de tomate aw cerfenil

® Créme de courgette

# Créme e célerl vave aux petits Léguumes

# Crevee de chicons (em salson)

# crewe de chou-flewr aux bouguets de brocoll
% velowté aux & herbes du jardin

* velouté o la cressonnette

% velouté de volaille aux petits Légumes « facon Waterzoot »
¥ Créme de tomate et ses ravioles du Royans
% velouté aux champignons blonds

# velouté aux asperges bicolores

¥ velouté aux 2 saumons et clboulette

# velouté aux giroles et vis de veau de coeur

9,25€
10,00 €
11,00 €
12,00 €
12,00 €

12,00 €
12,00 €

12,50 €
13,50 €

14,00 €

14,00 €
9,00¢€

11,00 €
13,00 €

12,00 €

13,00 €
15,00 €
18,00 €

2,25€
2,25 €
2,25€
2,75€
2,75 €
2,75€
2,75 €
2,75€
3,00 €
3,00 €
2,50 €
3,75 €
4,50 €



NEW

NEW

NEW
NEW

NEW

Les entrées chaudes

=< Croustaole feuilletée de sole-limande ; orange-asperge
< Limande « soufflée » aux éevevisses, beurve blane aux fines herbes
=< Ecrasée oe pomwne dle terve o la truffe - scampl au jus de viande et petits Légumes
< Ceeur de filet de cabilland-velouté de carottes-Chantilly de petits pois-chips de lavd fuumé
<2 Médaillon de sawmon i La plancha, champignons de Paris;
sauce i la Bush de Charmes et beurve fumé (brasserie Dubuisson)
< Filet de st Plerve poélé-balluchon de crabe des welges-risotto de viz VEnére ;
Bewrve blane a la tomate
<2 « Presque une bouillabaisse » (lotte, cabillaud, rouget, ganmbas, moules)

< Nolsettes de volaille et scampl - Légumes-boudllon that au thé Matcha et citronnelle
< « Bun’s » feutlleté - sot-l'y-latsse de poulet - moutarde de Meaux-estragon
=2 « Parmentier » de confit de canard aux cepes,
écrasée de ponume de terve i La cllboulette et cruumble aux plgnons de pin
< Tatin d'olgnon - alguillettes de canard - jus au Cognorange et Amer Gervin
<2 « Comumme un burger » : brioche - confit de frambolse; pomme et fole gras poélés
Jus de canard aw vinatgre de vin artisanal aux frudts rouges

NEW = Ris de veau croustillant-créme de cépes et duxelles de champignons blonds-

NEW

champlgnons « boutons » au curcuma ;J'us de veau crévé

Les sorbets et « trous normands »

X Sorbet aux alrelles

X Sorbet o la flewr d’hibiscus

X Sorbet aux fraises, thé vert et jasmin

X Sorbet a la vinbarbe et aux framboises

X Sorbet 0 la vose

X Sorbet aw cogquelicot

X Sorbet i la violette

X Sorbet aux flgues

X Sorbet au vin blane, vanille et safran

X Sorbet au vin de Muscat

X Sorbet au vin rouge et creme de cassis

X Sorbet au vin de Maury et éplees

X Sovbet i la welrabelle et Liquewr de mandarine

X Sorbet « Mojito »

X Sorbet Ggin-Tonle (Gin Charisma de La distillerie Gervin)
X Sorbet au Curagao blew et bonbon d'orange séché

X Sorbet o la framboise et betterave rouge ; petite pipette de Vodkn
% Soupe de fraises et sorbet aux frults de la passion

Tous nos sorbets sont fabriqués dans la maison

10,00 €
11,00 €
12,00 €
13,50 €

12,50 €

14,00 €
16,00 €

11,00 €
11,00 €

14,00 €
14,00 €

15,00 €

17,00 €

2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
32,00 €
3,00 €
32,00 €
2,00 €
3,00 €
2,50 €
3,50 €
2,50 €
2,50 €
2,75 €



Les ptats prlwc’qm Ux

&, Pavé de jambon rBtl au wiel, thym, romarin, graines de woutarde et Lavanole 11,50 €
&, Trongons de dinde cults lentement - ananas snacké - déglagage au Mojito 13,00 €
NEW & Blanc de poularde - poélée de champignons - ereme de Lavdons et glacts d'échalote 13,50 €
Q. Nolsettes de poularde - cmm% ole tomate et frambolses ;J’us aw vinatgre de Krigk 13,50 €

NEW &, RAbLe de Lapin farel « comme & Tournal » - pormme et fole gras poélés ;
sauce o La bigre brune de Brunehaut et sivop de Ligge 15,00 €

NEW &, Magret de canard-cérénles i Vindienne - plekles d'abricot et quetsche ;

coulis de peche blanche et mirabelle 15,50 €
NEW &, Magret de canard - structure de célerl vave - jus corsé aux noix 15,50 €
&, Supréwme de pintadeaw - poélée de champlgnons de saison ; jus concentré 15,50 €

Q. Suprémee de pintadeau - poélée de pommes flambées au calvados ; sauce au Cldve vieux 15,50 €
P P P P

&, caille (désossée) farcie mijotée aux figues 17,50 €
&, caille (désossée) farcie aux petits Légumes multicolores ; jus aux herbes 17,50 €

NEW QL Filet de pore - Lavd salé braisé au vin rouge - Légumes de salsown et plekels d'oignon rouge ;

Jus corsé au chovizo 14,50 €
&, Filet pur de pore et sauce « Remariage » de Ln Bush de Nuits et vin de Bowrgogne 14,50 €
&, Do de filet pur de pore et joue confite sur tombée d'échalote au vin blane 15,00 €

&, Pore « Orloff » décomposé :
Le pore en wédaillons - Champlgnons et filet d’Ardennes en roulé moellewx -

Croquette de risotto aux cepes - Sauce au fromage de chevre et lardons 16,50 €
&, Emincé de beewf aux 1001 parfums (spéeialité maison) 15,00 €
&, Emineé de beewf au Gorgonzola ; poive pochée au Sauternes et épices 15,00 €
&, Tournedos de beeuf- Coulls d'ail notr -

Echalote confite au vin rouge, gousses d’ail au safran 17,00 €
&, Tournedos de beeuf ; fondue d'échalotes flambées o Lo Bush 42 (distillerie Gervin) ;

sauce i Lo Bush ambrée (Brasserie Dubulsson) 17,00 €
&, Nolsettes de selle d'agnenn marinées aux parfums des 1001 nuits 16,00 €
&, Filet d'agneau, merguez artisanale aux graines de fenouil ;

«faux couscous » oe boulgour ; jus au vadowvan 18,00 €
&, Emincé de veau-ratatoutlle méditerranéenne ; creme d'ail Légere 17,00 €

NEW &, Towrnedos de veaw ; podlée de Légumes anciens ;

fondl de veaw o Lo sarviette et polnte de curry 174,00 €

&, Tournedos de veau cuit i basse température ; creme de cépes et origan 17,00 €

Tous nos plats sont accompagnés de pommes de terve et Légumes sélectionnés selon saison
PoSSLOLLItE de gibier en saison : renseignez-vous !



Les ﬂo mages

X Uassiette de = fromages (avee salade aw vinaigre de frambotses et huile de noix) &,50¢€
X Uasslette de 4 fromages (7 ’ ’ ’ ) 7,00 €
X Unssiette de 5 fromages (7 Y ! g ) F,50€
X Le buffer de fromnges (125 grs par persovune) Uniquement senvi en fin de repas 9,50 €

Le buffet est accompagné de salades composées, vinaigrettes différentes, fruits frais,
fruits secs, Lavdons, croutons, Deignets,... et petits pains spéciaux (minimum 20 personmnes)

X La tartelette de Brie sur fondue dolgnons i La moutarde de Meaux (chaud) 6,75 €
X La croustade au camenmbert et pommmes sur salade aw vinaigre de cidre (chaud) 6,75 €
New K Letoast au chévre , salade aw vinalgre de wmiel de lavande,
allumettes de lardons fumés (chaud) 6,75 €
Les desserts

+ Lo petite assiette gowrmande (= variétés + coulls et décorations) 6,00 €
+ La grande assiette gowrmande (5 variétés+ coulis et décorations) F,50 €
+ L'nsslette « des 5 minls »

tatin, woelleux chocolat, panna cotta, cannelé bordelats, créme britlée F,50 €
+ Le glteaw de circonstance glacé ou génolse ou bavarois (décor spéeial tnclus) 6,50 €

(parfums aw choix : = chocolats, polre-café, poive-chocolat, creme-fratehe et frudts,

orange de Floride et Grand-Marnler, glace vanille-cheolat, vanille-fraises, vanille-praling, ...)
+ La tartelette titde a la cassonade sur créme anglaise et glace vanille 6,50 €
+ Le gteau oe sovbets, meringue et coulis multicolores 6,50 €
+ La croiite sablée aux fraises et frambolses sur coulis de fruits frais (en saison) 6,50 €
+ La bombe mousseuse aux 3 chocolats sur sa créme anglaise 6,50 €
+ La tarte au chocolat noly, créme anglaise o L'orange et sa glace au chocolat blane 6,50 €
+ La verrine de ouo de mousses au chocolat blance et nolr, crumble de Spéculoos,

petites pipettes de coulis de framboise et de frudts exotiques 6,50 €
+ Le soufflé glacé aw chocolat et Liquenr nolsettes-coffee (Distillerie Gervin) 6,50 €

NEW + Latatin « déstructurée » ; biscults sablé, poélée de pomme au caramel et beurve salé,
glace vanille et camnelle , pipette et espuma de Calvados F50 €

NEW #+ Lananas dans tous ses états : en sorbet au pliment oe jamaique,
en cappuccine « Rhum-vanille », en tartare aux fruits exotiques,
en brochette caramélisée au romarin (minimumn 15 personnes) 2,00 €
+ Le buffet de desserts (réductions de patisseries, macarons, panna cottn, cannelés bordelats,
mousses au chocolat blance et notr, salade de fruits, glaces et sorbets, ...)
(minimum 20 personmes) 9,50 €/personne
Suppléments possibles pour le buffet de desserts :
* option « grand-Luxe » : fondue au chocolat, crépes et gaufres oe Bruxelles + choix de confitures, sueres,
cassonade, sauce « Suzette », chocolat chaud, sirop d’érable, Chantilly, ...)
(obligation de service par nos soins) + 4,50 €&/ personne
* Option « Chaud-Show » : de délicieuses véductions de desserts traditionnels chauds, préparés devant vous
(kavte tatin, moelleux au chocolat, cremes briilées)

(obligation de service par nos soins) + 450 €/ personne
* Option «échoppe du berger » : toasts de pains différents (blane, gris, brioché, awx woix, ....) et fromages
traditlonmnels

(exemeple : Brie, Fouwrme d’Ambert, Munster, Brillat-Savarin o la truffe, ...) + 4,50 €/personne

Suppléments ramenés 4 3,75 € par option Si vous en choisissez au moins 2

Tous nos ghteaux et buffets sont décorés gratuitement selon vos aésirs (Décor personnalisé)

Si nous livions le dessert et si le senvice est assurd par nos spins, le buffet café et infusions vous est offert
Prix au 01/01/2018. Ce tarif annule Le précéoent.

Ces prix sont garantis sauf erreurs d'bmpression ou fluctuation bmportante du marché.

Les prix s'entendent hors service et hors tva (6%, sauf st service de wotre part, alovs 12% ; La tva est par contre de
21%sur Les bolssons)




