Olivier Claix
Traiteur - Organisateur de réceptions
Place de Pipaix 6
7904 PIPAIX
Tél/Fax : 069/66.69.36

www.traiteur-claix.com
e-mail : olivier@traiteur-claix.com

Tarif buf#2ts froids, buttets chauds, cocktails dinatpives, éch wrmand,

A tous Les buffets, L est possible d'ajouter :

* Le buffet fromages (125 gre par personne) Uniquement senvi en fin de repas
(minivmmmm 20 persomnes) (Servi avee salades composées, frults et petits pains divers) 10,50 €/personne

* Le buffet de desserts (réductions de patisseries, macarons, panwna cotta, cannelés bordelais,
mousses au chocolat blanc et wolr, salade de fruits, glaces et sorbets, ...)
Décor personnalisé inclus (minimum 20 personnes) 10,50 €/personne
Suppléments possibles pour le buffet de desserts :
* Optlon « Grand-Luxe » : fondue au chocolat, erépes et gaudfres oe Bruxelles + chobx de confitures, sucres,
cassonaole, sauce « Suzette », chocolat chaud, strop o'érable, cmmug, )
(obligation de service par nos soins) + 4,50 €/ personne
* Option « Chaud-Show » : de délicieuses réductions de desserts traditionnels chauds, préparés devant vous
(kavte tatin, moelleux au chocolat, cremes briilées)

(obligation de service par nos spins) + 4,50 €/ personne
* Option «Eehoppe du berger » - tonsts de pains différents (blane, gris, brioché, aux noix, ....) et fromages
traditionnels (exemple : Brie, Fourme d’Ambert, Munster, Brillat o la trudffe, ...) + 450 €/ personne

Suppléments ramends 4 3,75 € par option st Vous en choisissez au moins 2

Pour les buffets froids, la liviaison est gratuite dans un rayon de 15 kms ; au-deld, comptez 1, 50 € (hors t/a
21%) par kilomeétre supplémentaire (aller-retour)

Prix au 01/01/2020. Ce tarif annule le précédent.

Ces prix sont garantis sauf evreurs d'impression ou fluctuntion mportante ou marché.

Les prix s'entenlent hors senvice et hors tva (6%, sauf st service oe notre part, alors 12% ; la tva est par contre de
21%sur Les boissons et Les frats de Liviatson éventuels)




Buffets froids

Le buffet « Entrée » : 2200 € hors T.V.A.

(@ faire subvre o'wn plat chaud) (Minlmum 1.5 personines)

* Polenta aw safran et Parmesan- médaillon de polsson « aw vert » - mayonnatse de carotte

* Crémeux de savmon - tapenade « Bruschetta » - moules et erevettes

* Structure de crevettes grises - pickels de Légumes multicolores

* Colin et scampls « comme un Pootjevieesch » i La bidre « Préface » (Brasserie Deforest)- sauce grelette o La
woutarde anclenne

* « salade fratehewr » au saumon fumé et féta

* CEufs broutllés - salami « chorizo » et Lomo aux épices

* Praline de fole gras — pain d'éplees ~ chutney de fruits rouges ~ gelée de vin de Muscat

* L'assortlment de crudités de satson (5 varlétés)
Les sauces du monment
* Lepain et Le beurre

Le buffet « antipastl i Vitallennes :25,00 € hovs tva (en formule dinatoire servie i Lapéritif)
22,00 € hovs tva (en entrée)
26,00 € hors tva( (ew plat principal)
OO T~

(Minlmm :ZEPeVsovmes)
* Assortbment de Légumes marinés (fonds d'artichaut, mint polvrons favel i la Ricotta, tomates aw basilic, olives,
petits olgnons au vinaigre balsamioue,...)
Vvitello tonnato (Veau mi-cult + sauce « magowmise au thon) uniquement dans la formule ¢ en plat principal »
Petits galets de polenta aux petits Légumes et Parmesan
Feuillantines oe jambow italien et billes de mozzarella marinées au basilic
Risotto « al funghi » et dés de volatlle vdtis
* Risotto & Lo tomate séehée et haddock fumé
* Ronde de chareuteries italiennes (coppa , pancettn, Mortadelle)
* Dropeau italien (tomate, copeaux de Parmigalano Regglano et pites au pesto)
* Panna cotta au fole gras sur confit de flgues
* « Tlramisw salé » o Vitalienwne (pain macéré au vinaigre Balsamique, créme de mascarpone aux épices i
bruschettas , jambon de Parme )
* Petits tortellind farcis et pipette de coulis ole polvrons et tomate fraiche
* Salades de phtes diverses (Aans la version plat principal uniquement)

Le buffet « tapas espagnolsy 2500 € hors tva (en formule dinatoire servie i Lapéritif)
22,00 € hors tva (en entrée)
26,00 € hors tva (en plat principal)
OO T~

(Minlmum :25pergowwes)

*
*
*
*

* Tortillas de patatas

* Pan an anboll (pain grillé frotté o L'ail et o La towmate fratche arrosé d'huile d'olive)
* salawml, Chorizo et fromage de montagne

* Awnchols marings

* Le gaspacho andalou

* Fownds d'artichauts marinés, polvrons marings, olives marinées, tomates séehées au basilic
* Topenades de Légumes divers et toasts croquants

* Salade de thon aux olives

* Moules en vinaigrette de petits Légumes

* Pomumes de terve o L'atoll

* Jambown sec et fruits frais

* wWrap au poulet-curry et au thon plauant

Ce buffet send en entrée peut gtre suivi dune véritable pagita (volaille, moules, gambas, langoustines, chorizo, ...) pour un
supplément de 16,00€ (hors tva) par personne.



Le buffet de fromnges franco-belge : 16,00 € hors T V.A.
O~

(Minlmum 15 persommes)
(Spécialement pour anniversaires, « pendaison de crémailleve », solvée de wmariage ou de commuunion,)

* Ronde de fromages d'appellations frangaise et belge (200 grs par personne)
* Salades composées, ronde de vinalgrettes, fruits frais, frudts secs, lardons, croutons, beignets, ...
* Uassortiment de petits pains spéelaux et Le beurve

Le buffet «Tervolr » : 19,00 € hors T VA,
m

(Minlmum 1.5 persovw»es)

* Assortiment de charcuteries, patés, rillettes, jambons, saucissons, ... (=200 grs par personne)

* Ronde de fromages d'appellations frangaise et belge (£100 grs par personne)

* Salades composées, ronde de vinaigrettes, fruits frats, fruits secs, lardons, croutons, beignets, ...
* Uassortlment de petits pains spéelaux et Le beurve

La table « Breughélienne » : 23,00 € hors T.V.A.
oo T T~

(Minlmum 15Persowwes)
* Assortiment de viandes froldes, pilons de poulet, charcuteries, ceufs farcis (£ 200 grs par personne)

* U'assortbment de crudités et féoulents (sélectlonnés selon La saison)
X Les sauces du moment
* Lepain et le bewrre

Le buffet « Gourmand » : 36,00 € hors T.V.A.
L T:O Y~

(Minlmum 15 personnes)
Polenta au safran et Parmesan- médaillon de poisson « au vert » - mayonnaise de carotte
Crémeux de saumon - tapenade « Bruschetta » - moules et crevettes
* Structure de crevettes grises - plekels de Légumes multicolores
* Colin et scampls « comme un Poo’g’e\/LeesaM » 0 la biére « Préface » (Brasserie Deforest)- sauce grelette o La
moutarde anclenmne
« Salade fratcheur » au saunmon funmé et féta

*

*

*

* CEufs brouillés - salami « chorizo » et Lomo aux épices

* Rouleaw de dinde moellewx - tartare de tomate, polvron rouge - olives

* Flnes tranches de pore « facon vitello tonnato »

* Filet d’Ardennes fumé - polres pochées - bavarois au roquefort

* Proline de fole gras - pain d'éplees — chutney de fruits rouges - gelée de vin de Muscat

* Batdnnets de beeuf snackés « Teryakl » - salade de chou chinols et célerl rave aux graines de sésame

* U'assortliment de cruolités et féculents (sélectionnés selon la saison)
* Les sauces du moment
* Lepain et Le bewrre



Le buffet « Traditions » : 3200 € hors T.V.A.
L TO Y~
(Minlmum 15 persommes)
Le médaillon de saumon cult i basse tevupérature
Lo tomate aux crevettes grises « vevisitée »
La vervine de crabe sur Lit d'avocat
La rosace de péche et salade de thon
La ronde oe poissons fumés
U'cewf poché sur sow Lit de weacéoloine dle LEguumes et sauce Aurore

*k Kk ok F

Le filet de boewt aux herbes

La tervine du moment et son confit

Le janmbon fumé et fruits frais de saison

Le janbon &t Los traditionnel et asperges vertes
Le carvé de pore wmoellewx aux herlbes de Provence
Les pilons de poulet au Paprika

* 0k Kk ¥ kK

* Lassortbment de cruoités et feeulents (sélectionnés selow La satson)
* Les sauces du moment
* Lepain et le bewrre

Le buffet « bassin méditerranéen » : 3800 € hors T.V.A.
O T~

(Minlmum 20 persovmes)

L s'agit d'un budffet composé d'un mix du buffet antipasti i Vitalienne (volr buffet antipasti) , du buffet tapas b
Lespagnole (volr buffet tapas) et d'un salade-bar & La grecque (salade composée, queues de crevettes cuites, Féta,
tarama, tzastiki, dolmades, citvon, , tomates, olives, concontbre, olgnons, ...)



« Les behoppes gourmandes » : 3200 € hors T.V.A

(certaines lehoppes avee supplément ; le supplément s'entend par personne)

(Powr cette formude, il est indispensable que nowus assurions le senvice sur place)
Nms VOUS PYOPOSONS UN \/aste choix d'échoppes & tmcmcs différents, vous en sélectionnez 4 et vos nvités « vogmmt »de L une o L'autre i lewr gulse. tL est

££ MOUS CréErons POUK VOUS |
# Echoppe « salade-bar »; Solades diverses, dés de jambon, scampls, croutons, ceufs durs, pité
de campagne, rillettes de pore, tomates, mais, conconlbre, vinaigrette ...

# Echoppe « bievwenue dans mon potager s :
Espuomns de Légumes (mousses aériennes au siphow), tartares et tapenades de Légumes divers,
qaspachos divers.

# Echoppe « culsings du monde »
Taboulé Libanals, howwmous i La cortandre et falafels, bouillon that — scampls - poulet et
LEgumes croquants, salade de polsson aw citron vert-towwate o La Tequila-avocat

#Echoppe grecaus ; Salade grecque (taramn, dolwmades, ganbas, feta, olives,...) + moussaka

HECNODPE € CAPDUCCLSOUDY Par exemeple icréme de cavotte et espumn aux petits pols-lardons ; velouté aux champignons -
crévme de latt-cacao amer ; bisque de crevettes au Whisky et mousse au plment d’Espelette, ...

%Ecl/xome < mtmasu » Assortiments d'antipastl o Litalieane (volr buffet « antipasti »)

Festival de phtes (3 variétés de sauces différentes. Ex : bolognaise, Carbonara, frults de mer et
épinards, gorgonzola, al funght,...) + gruyére et parmesan

COUSCOUS mgaL (merguez, boulettes d'agnenu, pilow de poulet)

Pore 0 L'atgre douce, Poulet au curry et petits Légumes aw Lait de coco, riz cantonnais

Jambon & L'os vOtL au wiel et épices, pilons de poulet aux champignons, pommes de terve
persillées

Tapas frotds divers (volr buffet tapas)ou la vévitable paella (poulet, Langoustines, moules,
chorizo, gamdbas,...)

Mint boulets Lidgeols » sauce Lapin », waterzool de polsson i La gantolse, coq au vin, gratin
dauphinols, pommes de terve persillées, poélée oe Léguumes du moment.

# Echoppe « Fritkot » ; petits cornets de frites, nuggets de volaille crogquants, tartare maison, mayonnatse et
ketehup
#Echoppe « plzzos » assortiment de pizzas diverses (jambon-fromage, thon-anchols-poivrons, 4 fromages, ...)

%Echoppe «mbni-burgers, bruchettas et petits crpoue-monsieny » » :
burgers de sawmon i Laneth et sauce o L'ail, de volaille av mats et sauce curvy, de beewf et
sauce plauante, bruchettas aux petites noix de St jacques et aux scampls, erogque-monsienr
divers (4 Litalienne 4 la trutfe et jambon A Ardennes, ...)

# Echoppe Fast-food « de luxe» : (+ 4 €) : Composez vous-méume votre burger : pain artisanal (Graines de pain) + burgers de
beeuf et volaille + salade, crudités, tapenades de Légumes, sauces, condiments, ... + petits
cornets de frites

lonales » (+4€) :2 plats i la bigre & cholsly parmi : Mijotée de beewf aux carottes et Molnette, grenading
de volaille o Lo Préface-lardons-champlgnons, pavés de jambon braisés i La Didle et petits

Légumes, nolsettes de pore o Lo moutarde anclenne et Brumehaut blonde, algulllettes de

canard i Lo Péche Melbush et pickles d'abricot, fricadelles o la Paix-Dlew + potlée de Légunes

du moment + €crasée de pomme de terre au beurre

Assortiment de mint-brochettes grillées au barbecue (beewf, volaille, agnenu,...) viz créole et

sauce tomate i La provencale. (ou povmes de terve en chemise et salade-bar)

nssortiments de polssons culits, fumés, marinés, crudités, salade oe betteraves aux POMILES,

blinis + créme citronnée, sauces cockiatl et mayonnaise

. Steaks grillés sur poélée de chawpignons, poulet aux épices Tex-Mex, pommes de terre

rissolées et tomates grillées

:Véritable vaclette, charcuteries et janbon de montagne, pomumes de terve en chemise, salade
CDWL‘PDS&C

saLade folle de magret fumé aux frudts rouges, pralines de fole gras de canard au pain
d'éplices, salade de gésiers confits aux petits Légumes et noix

« Vol-au-vent » de vis de veau aux asperges, de volaille o la moutarde de Meaux, de

polssons « it la Normande »

Nouilles japonaise aux champignons noirs, et divers poissons, viandes et volaille cuits

devant vous sur Ti-pan Yokl

. carpacelo de beewf, de savwmon, de St jacaues et tout un assortiment d'accompagnements
(huiles diverses, chpres, tomates marﬁwées,Jus de citron, vinaigre balsamique, condiments
divers, ...)




Splcialement pour vos soirdes de mariages, d’anniversaire,...
« Festival » ae quiches, pizzas, croque-monsieur, bruschettas et tartelettes en tout genre :
16,00 € hors 7. V.A4.

L TTO Y ~

(Minlmum 25 personines)
Nous sélectionnons Les varittés selom la saison et Les offres du moment et nous nous engageons & Vous proposer une gamme
la plus Gendue possible
Exemeple : Quiche lorraine, aux olgnons, aux polreaux, aux 4 fromages, au fromage de chévre ~tomate et basilic,
tourte au Maroilles, tarte flanbée i L'alsacienne (créme et lardons), tartelette aux champignons, bruschettas aux
scampls ou aux St jacques, pizzas 4 fromages, crooue i Litalienne, croque o Lla truffe, crooque au fromage frais et
saumon fumé, ...

La formule « fin de solrée » : plzzas : 20,00 € hors tva
(Pour cette formule, i est indispensable que nous assurions le service surplace)

m
Grandes plaques de pizzas diverses découpées sur planches devant vos tnvités

EX: 4 {mma@es,ymbow-{mmage-ou\/es, western, thon et polvrons+ bewrre o Lail, ...

L'échoppe « petits en-cas de fin de solrée » : 20,00 € hors T.V.A
m

Buffet dressé dans un coin de La salle et composé d'un assortiment de pains « surprises », navettes garnies, petites vervines
salées.

A cette formude possibilite de rajouter:

* Petits cornets de frites, mayonnaise et Retehup (petits comets en bois) 3,00 € par personne
* Soupe 4 Lolgnon, biscottes et gruyére 250 € par personne
* Possibilité dinclure une touche sucrte (macarons, vervines, mignardises, mousses au chocolat, ...) : + 1,20 € hors tva/picee

Les échoppes gourmandes « fin de solvée » : 26,00 € hors T.V.A
(Pour cette formule, iL est indispensable que nous assurions le senvice sur place, saufpour les dehoppes
¢ chareutidre » et ¢ du berger »)

OO T~

2 échoppes & cholsir parmd

* Uéchoppe mini-burgers de beewd et volaille et petits cornets de frites

* Les petits cornets de phtes et duo de sauces : bolognaise et Gorgonzola (autre choix possible)
* Léchoppe « du berger » : toasts de pains divers et assortiment de fromages

* Uéchoppe « chavcutiere » : petits pains divers et assortiment de chareuteries

* Uéehoppe wok de noudlles japonalses au poulet et légumes + sauce aigre-douce et sauce soya
* Utchoppe Bouillon that, scampl, sot-l'y-Laisse de poulet, Légumes crogquants

Cocletall « dinatolre » : 40,00 € hors Tva
L TT:O Y~

(Pour cette formule, Il est indispensable que nous assuripns le senvice surplace ; personnel 4 compter en plus)
(Mnlmum 20 persowwes)

Voiel wn cocktail composé d'une vingtaine de dégustations froides et chaudes, salées et sucrées qui, servies les
WNES APIES Les autres composent un menu i part enticre 111 Cette formule évolue aw fil des saisons selon les offres
Auw marché, mais nous tenons bien entendu compte de vos aésirs et envies particuliéres !

Prix au 01/01/2020, Ce tarif annule le précédent.

Ces prix sont garantis sauf evvewrs d’impression ou fluctuation mportante du marché.

Les prix s'enkendent hors service et hors tva (6%, sauf st service oe notre part, alors 12% ; la tva est par contre de
21 %sur les boissons et les frats de Livraison éventuels)



