Olivier Claix
Traiteur - Organisateur de réceptions

Place de Pipaix 6
7904 PIPAIX
Tél/ Fax : 069/66.69.36

ITEUR

wwuw.traiteur-claix.com
e-mail : olivier@traiteur-claix.com
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Carte des plats

Volel un apereu des différents plats que nous pouvons véaliser pour Vous ; servez-vous en
POUY COMPOSEr VOS MenuUs, mats nw'hésitez pas o nous contacter pour tout renselgnement,
consetl ou changement que vous désiveriez. Blen sy, nous sommes i L'écoute de toutes vos
sugoestions.

Attention gqu'il nous est tmpossible d'ttre approvisionnés de certaing prodults en petites
ouantités.

D'autre part, contralrement 2w restaurant, L est Lwdispewsabte de cholsiy Le mene mienu

Rour tous Vos comvives.

Contactez-nous pour un AeVis gratult et sans engagement !

Cette carte peut biew entendu varier en fonction des produdts de saison ou manguement de
L'un ou Lautre prodult, et Les prix pewvent devolr etve adaptés en fonction des fluctuations
bmportantes des prix du marche.

ATTENTION : pour différentes ralsons (mangue i gagwer, garantie d'hygidne, ...) nous
nassurons en aucun cas Le service de plats ne provenant pas de notre établissement
(zakouskt, fromage, dessert, ...) Mercel de votre compréhension.,

Prix au 01/01/2026. Ce tarif annule le précéoent,

Ces prix sont garantis sauf erveurs d'impression ou fluctuation bmportante du marché.

Les prix s’entendent hors service et hors tva (6%, sauf st senvice de wotve part, alors 12% ; la tva est par contre de
21%sur les bolssons)






Les entrées froldes

& Lo tranche de terring aux nolx de St jacques et saumon « au vert »

- Sauce grelette aux flnes herbes 12,00 €
=6 Rillettes de colin et petits légumes ~ Sauce Aurore au Whisky - chips de Légumes 12,00 €
5 Escalope de savmon fumé matson - Boulgour o La Libanaise

- Bavarols o la moutarde, jus de citron et aneth 14,00 €
& Tartare de gambas — Jambon —Avocat - Mangue - ANANAS ; Vinalgrette aux agrumes 14,50 €
& Trilogle de sawmons et salade wmulticolore aux fruits exotiques :

(e méolaillon cuit i basse tewpérature, fumé maison, en rillettes) 15,00 €
=& Crémeux de chou-fleur au curry sauvage - Homard et crevettes grises 16,00 €
& Le duo de saumon et homwaro en « Belle-vue » & wmwa facon (Version 2.0) (Servi dans un verre) 20,00 €

5 Soupe glacée de tomate, légumes croquants et vipures de Larol fumé- Burrata aw pesto vert -

« Tarting » aux tapenades de LEgumes 12,00 €
& Tartare de veaw i la truffe - Coulls moutardé. Créme de Balsamioue

- Chips de céleri rave et de betterave 14,50 €
& Fole gras et magret fumé malson « comme un Licullius »

- Chutney de mangue, ananas, vanille et balsamique blance 15,00 €

& Asslette « Sud-Ouest » :

autour d'une salade croquante multicolore aux noix :

compressée de confit de canard aux pommes, praline de fole gras au pain d'éplees,

lardons e magret de canarod fumé 16,50 €
& La grande nssiette oe dégustation "Prestioe’

(Assiette composée selon Les tnspirations et selon Les produdts du moment de 5 préparations différentes ot base de produits de Luxe

(selon saisow : foie gras, homard, crevettes grises, Stjacques, truffe, ris de veaw, ...) 22,00 €
Les potages

# velouté de tomate au cerfeuil 4,00 €
# Creme e courgette 4,00 €
# Creme de célerl vave aux petits Léguomes 4,00 €
® Creme de chitcons (e satson) 4,00 €
# Creme ode chou-fleur aux bouguets de brocoli 4,00 €
#® velouté aux & herbes ou jardin 4,00 €
# velouté de volaille aux petits Légumes « fagon Waterzool » 5,00 €
¥ Creme de tomate et ses ravioles du Royans 5,00 €
# Le velouté aux champlgnons blonds et allumettes de Llardons fuumés 5,00 €
¥ La creme aux asperges bicolores (en satson) 5,00 €
*® veloutt aux 2 saumons et ctboulette F,00 €

¥ velouté aux glroles et vis de veau 9,00 €



Les entrées chaudes

< Duo de Limande et scampl - Nage bisqube - Thmbale de riz nolr aux échalotes et carottes

=< Filet de sébaste polé - Légumes astatiques - Curry rouge aw lait de coco

< Brochette de scampls sur poblée de champignons et feves de soyn - Sauce Champagne

< Rouget snacké - Panals et carottes croquants- Beurve blance aux agrumes
< Filet St Plerre pollé - Bruunoise de courgettes, olgnons rouges, célert —
Créwne suvette en mariniere oe jus ole moules
=<2 Escalope de saumon rotie - Sauce veloutée au sauwmon fumé et pomme e terre -
Gaufre feuilletée — Chantilly aux herbes — Pickles de Légumes multicolores
< Limawnde farcle aux crevettes grises - Faux couscous de Légumes -
Beurre blane aux careasses oe crevettes

< Raviole owverte de poutetjwwe, nolsettes etjaw»es olonons - Creme de mais
- Popeorn aw paprika fumé
< Noisettes de volaille et/ou scampis (Lun ou L'autre ow Les 2) -
Légumes-boutllon that au thé Matcha et citronnelle

< Risotto crémeux aux champignons - Sot-L'y-laisse de poulet - Croquant de Parmiggiano

=< Pastilla de confit de canard, créme de cépes - mosaigue de LEgumes

< Tatin d'olgnons caramélisés- Alguillettes de canard et escalope de fole gras poélés

- Jus au Cognorange et Amer Genvin (pistillerie Gervin)
<2 Médaillons de ris de veau en créme aux asperges et feves des marais

Les sorbets et « trous normands »
X Sorbet aux fraises, thé vert etjasmm
X Sorbet o La viwdonrbe et aux framboises
X Sorbet i la vose
X Sorbet 0 Lla violette
X Sorbet au vin de Muscat
X Sorbet aw vin rouge et creme de cassis
X Sorbet aux agrumes et Limoncello
X Sorbet au vin de Mawury et éplees
X Sorbet « Mojito »
X Sorbet au Curagao blew et bonbon d'orange séché
X Sorbet 0 la frambolse et betterave vouge et Vodka

13,50 €
12,50 €
12,50 €
14,50 €

14,50 €
15,00 €

16,00 €

13,00 €

13,50 €
132,50 €
15,00 €

16,50 €
19,00 €

4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €



Les plats pr’w»cﬁpau

&, « Tonnelet » de dinde - Creme de cepes - Glroles en persillacle 16,50 €
&, saltimbocen de dinde au jambon Servano, tomate séchée, olives - Crme de Lavol fumé 17,50 €
&, Blane de poulet jaune farcl aux petits Légumes et jambon d'Ardennes -

Jus court au bewrve fumé 18,00 €

&, Médatllons de filet pur de pore - Sauce aw vin de Madére et cacao

- Flan de patate douce au glngenmbre et zestes d'orange 174,00 €

&, Filet pur de pore et sauce « Remariage » de la Bush de Nuits (Brasserie bubuisson)
et vin de Bourgogine 17,00 €
&, Supréme de pintadeau - Poblée de champignons de saison ; jus concentré 18,00 €

&N, Supréme de pintade o Lo nougatine chaude (au miel du Rucher des Moukes o wiel de Pipaix) 1£,00 €

&, caille (déspssée) farcie mijotée aux figues, Porto et thym 19,00 €
&, caille (désossée) farcie aux fines herbes - Jus de volaille « comume un plstou » 19,00 €
&, Magret de canard - tajine de Légumes aux abricots - Jus au miel et Raz EL-Hanout 18,00 €
&, Médatllon de magret de canard - Pickles de vaisin au vinaigre balsamique blanc,

mlel, et Verjus 18,00 €
&, Emincé de beeuf aux 1001 parfums (spéelalité maison) 22,00 €

&, Emincé de beeuf - Jus de viande corsé i la réduction de vinalgre de tomate et tomate séchée 22,00 €
&, Tournedos de beewf - Fondue d’échalotes flambées i La Bush 42 (Aistillerie Gervin)

- Sauce 0 La Bush anmbrée (Brasserie pubuisson) 25,00 €
&, Towrnedos de beeuf - Créme de champignons des bois -

Raviole croquante parfumée i La truffe 25,00 €
&, Noisettes o'agneau poélées - Creme de moutarde ancienne et tomate séchée 20,00 €
&, Emincé de veau - Ratatoutlle méditerranéenmne - Creme d'ail frumé 22,00 €
&, Tournedos de filet de veau - Jus de veauw aromatisé o L'atl fermenté

- Céleri vave confit au beurve de ferme 22,00 €
&, Towrnedos de veaw - Jus corsé au vinaigre balsamioue, petits Légumes et truffe 23,00 €

Tous nos plats sont accompagnés de pormmes e terve et Légumes sélectionmnds selon saison
PossLbilite de gibier en saison : renseignez-vous !



Les f_ro maoes

X Uassiette de = fromages (avee frults sees, brioche, salade composée, et vinaigrette du moment) 2,50 €
XK Uassiette de 4 fromages (avee fruits secs, brioche, salade composée, et vinaigrette du moment) 9,50€
K Uassiette de 5 fromages (avee fruits secs, brioche, salade composée, et vinaigrette du moment) 10,50 €
XK Le buffet de fromages (125 grs par personne) Uniquement senvi en fin de repas 14,50 €

Le buffet est accompagné de salades composées, vinaigrettes différentes, fruits frais,
Fruits secs, Lavdons, croutons, beignets,... et petits pains spéeiaux  (minkmunm 20 pt//soymﬂs)

XX La tartelette de Brie sur fondue d'olgnons i La woutarde de Meaux (chaud) 9,00€
X La croustade au Camenbert et pomumes sur salade aw vinaigre de clore (chaud) 9,00 €
3K Le toast au chevre, salade aw vinaigre de miel de Lavande, allumettes de lardons fumés (chaud) 9,00 €
Les desserts

+ La petite nssiette gowrmande (3 variétés + coulls et décorations) 9,00 €
+ La grande assiette gouwrmande (5 variétés+ coulis et décorations) 12,00 €
+ Le glteau de clreonstance glact ou génoise ou bavarols (différents golits possibles)

(décor de clrconstance tnelus) 9,00€
+ La tartelette tidde o La cassonade sur creme anglaise et glace vanille 9,00 €
+ Le glteaw de sorbets, meringue et coulis multicolores 9,00 €
+ La bombe mousseuse aux 3 chocolats sur sa creme anglaise 9,00€
+ La verrine de duo de mousses au chocolat blanc et nolr, crumble de Spéculoos,

petites pipettes de coulis de frambolse et de frudts exotiques 10,00 €

+Le buffet de desserts (réoluctions e pitisseries, wmacarons, panna cottn, cavunelés bordelals, verrines,
mousses au choeolat blanc et nolr, salade de fruits, glaces et sorbets, ...)
Décor personnalisé tnelus (minkmum 20 personnes) 14,50 €
Supplément possible pour le buffet de desserts :
* Option «échoppe du berger » - tonsts de pains différents (blane, gris, brioché, ....) et fromages
traditionnels (exemple : Brie, Fourme d’Ambert, Munster, Brillat a La truffe, ...) + B00 &/ personne

SI nous Livions le dessert et si Le service est assurd par nps spins, le buffet caf? et infusions vous est offert

Prix au 01/01/2026, Ce tarif annule le précédent.

Ces prix sont garantis sauf erveurs d'impression ou fluctuation importante du marché.

Les prix s’entendent hors service et hors tva (6%, sauf st service de wotre part, alors 12% ; La tva est par contre de 21%sur les
bolssons)



