Olivier Claix
Traiteur - Organisateur de réceptions

Place de Pipaix 6
7904 PIPAIX
Tél / Fax : 069/66.69.36

wwuw.traiteur-claix.com
e-mail : olivier(@traiteur-claix.com

A tous Les buffets, il est possible o’ajouter :

* Le buffet fromages (125 grs pav personne) Uniquement sent en fin Ag repas
(minimum 20 personnes) (Senvi avee salaoles composées, frults et petits pains divers) 14,50 €/personne

* Le buffet de desserts (réductions de pltisseries, macarons, panna cotta, cannelés bovdelais, verrines diverses,
mousses au chocolat blanc et nolr, salade de fruits, glaces et sorbets, ...)
Décor personnalisé inclus (minlmum 20 personnes) 14,50 €/personne
Supplément possible pour le buffet de desserts -
* Optlon «échoppe du berger » : tonsts de pains différents (blane, gris, brioché, ....) et fromages
traditionnels (exemple : Brie, Fourme d’Ambert, Munster, Brillat a la truffe, ...) + 500 €/ personne

Pour les buffets foids, la liviaison est gratuite dans un rayon de 15 kms ; au-deld, comptez 3.00 € (hors tva

21%) par kilométre supplémentaire (aller + retour)

Prix au 01/01/2026, Ce tarif annule Le précédent,

Ces prix sont gavantis sauf erveurs d'impression ou fluctuation mportante du marché.

Les prix s’entendent hors senvice et hors tva (6%, sauf st service de notre part, alors 12% ; La tva est par contre de
21%sur Les bolssons, La Location de vaisselle et de nappage et Les frais de Liviaison éventuels)



Buffets froids

Le buffet « antipastl a litalienne » -
En plat primcipat 136,50 € hovs tva
En entrée : 26,00 € hors tva

(Mindmuwm 25 personings)
* Assortiment de Léguumes marinés (fonds d'artichaut, mint polvrons fareis o la Ricotta, tomates aw basilic, olives,

petits olgnons au vinatgre balsamigue,...)

* vitello tomnato (Veau mi-cult + sauce « mmgovmmse au thon)

* Petits galets de polentn aux petits Léguumes et Parmesan

* Fewillantines de janbon italien et billes de mozzarelln marinées au basilic

* Risotto « al funghl » et dés de volaille votis

* Risotto 0 la tommate séchée et haddock fumé

* Ronde de charcuteries italiennes (coppa, pancetta, Mortadelle)

* Drapeau italien (towmate, copeaux de Parmiggione Regglano et pites au pesto)

* Panna cotta aw fole gras sur condfit de floues

* o« Thramisw salé » o Litalienne (pain macéré au vinaigre Balsamioue, créme oe mascarpone aux épices i
bruschettas , vipures de lavd fumé )

* Petits tortellind farcis et pipette de coulis de polvions et tomate fratche

* Salades de phtes diverses

Le buffet « tapas espagnols » :
Ew plat principal : 36,50 € hors tva
En entrée : 26,00 € hovs tva
OO~

(Minbmuwm 25 personings)

* Tortillas de patatas

* Pan an andboll (patn grillé frotté o L'ail et i La tomate fratehe avrosé d'hudle dolive)
* salamd, Chorizo et fromage de montagne

* Anchols marings

* Le gaspacho andalou

* Fonds d'artichauts wmarinés, polvrons marings, olives marines, tomates séchées au basilic
* Topenades de Légumes divers et toasts croquants

* Salade de thow aux olives

* Moules en vinaigrette de petits LEgumes

* Pommnes de terve o L'atoll

* Jambown sec et frults frals

* wraps divers

Ce buffet servi en entrée + véritable paélla (volaille, moules, gambas, langoustines, chorizo, ...) : 42€ htva/personne
Lapaélla seule : 23 € htva/personne ,
Prét du matériel pour la réchauffe et e maintien au chaud possible.



Le buffet de fromages franco-belge (plat principal) : 19,50 € hors T.V.A.
OO~

(Mindmwm 20 personines)
(Spéclalement pour anniversalres, « pendatson de crémailleve », soivée de maringe ou de communion,)

* Rowde de fromages d'appellations frangaise et belge (220 grs par personne)
* Salades composées, ronde de vinalgrettes, fruits frais, fruits secs, lardons, croutons, belgwnets, ...
* L'assortiment de petits pains spéciaux et le beurre

Le buffet «Tervolr » : 28,50 € hors T .V.A.
Nr\_{

(Mindmuwm 20 personnes)

* Assortlment de chaveuteries, patés, rillettes, jambons, saucissons, ... (£200 grs par persovune)

* Ronde de fromages d'appellations frangaise et belge (£100 grs par personne)

* Salades composées, ronde de vinaigrettes, fruits frats, fruits secs, lardons, croutons, belgwnets, ...
* L'assortiment de petits pains spéelaux et Le bewrre

La table « Breughélienne » : 3250 €hors T.V.A.
OO T~

(Mindmum 25 perspnings)

* Assortbment de viandes froldes, pilons de poulet, charcuteries, ceufs farcis (= 200 grs par personine)

* L'assortiment de crudités et féculents (sélectionnés selow La saison)
* Les sauces du moment
* Lepain et Le beurve

Le buffet « Traditions » : 50,00 € hors T.V.A.
OO~
(Minbmuwm 25 personngs)
Le médaillon de saumon cuit i basse température
La tomate aux crevettes grises « revisitée »
La verrine de crabe sur Lit d'avocat
La rosoce de péche et salade de thon
La ronde oe polssons fumés
L'ceuf poché sur sowm Lit oe weacéoloine de Légumes et sauce Aurore

* Kk Ok kK

Le filet de boewf aux herbes

La tervine du moment et son confit

Le janbon fumé et fruits frais de saison

Le janbon i L'os traditionnel et asperges

Le carvé de pore woellewx aux herbes de Provence
Les pilons de poulet au Paprika

R T I S I

* L'assortbment de crudités et féeulents (sélectlonnés selon La satson)
* Les sauces du monment
* Lepaln et Le bewrre



Spleiatement pour vos sokrtes Ae mariages, d'anniversaire,..,
« Festival » ae quiches, pizzas, croque-monsieur, bruschettas et tartelettes en tout genrve :
22 F5€ hors T.V.A.
OO~

(Minlmum 25 personnes)
Nous sélectionnons les varidtés selon la saison et les offves du moment et nous nous engageons & Vous proposer uné gamme
la plus dtendue possible
Exemple : Quiche Lorvaine, aux olgnons, aux polreaux, aux 4 fromages, au fromage de chevre -tomate et basilic,
tourte au Maroilles, tarte flambée i L'alsacienne (créme et Lardons), tartelette aux champlgnons, bruschettas aux
scampls ou aux St jacques, pizzas 4 fromages, croque i Vitallenne, crogque i La truffe, croque au fromage frais et
saumon fumé, ...

La formule « fin de solrée » pizzas : 550 € hors tva
(Powr cette formule, il est indispensable que nous assurions le senvice sur place)

OO T~
Pizzas diverses découpées sur planches devant vos tnvités

EX : 4 {mmagesdambom»{romage»ou\/es, western, thon et polvrons+ bewrre o L'ail, ...

L'échoppe « petits en-cas de fin de solvée » : 25,50 € hors T.V.A
OO~
Buffet dressé dans wn coln de Lla salle et composé d'un assortiment de pains « surprises », navettes garnies, petites verrines
salées.
A cette forude, possibilite de rajouter:
* Petits cornets de frites, mayonnaise et Retchup 4,00 € par personne
* Soupe a Loignon, biscottes et fromage rapé 4,00 € par personmne
* Possibilité d'inclure une touche sucrée (macarons, vervines, mignardises, mousses au chocolat, ...) : + 200 € hors tva/pidce

Les échoppes gourmandes « fin de soliée » : 26,00 € hors T.v.A
(Pour cette formule, U est indispensable que nous assurions le service sur place, sauf pour les ehoppes
« charcutiére » et « du berger »)

O Y T~

2 échoppes & cholsir parmi

* Utchoppe mini-burgers de beeuf et volaille et petits cornets oe frites

* Les petits cornets de phtes et duo de sauces : bolognaise et Gorgonzola (autre cholx possible)
* Léchoppe « du berger » : toasts de pains divers et assortiment de fromages

* Utchoppe « chaveutigre » : petits pains divers et assortiment de charcuteries

* L'échoppe wole de noudlles japonaises au poulet et Légumes + sauce atgre-douce et sauce soya
* Utchoppe Bouillon that, scampl, sot-L'y-latsse de poulet, légumes croquants

* Plzzas diverses
*

Cocktall « dinatolre » : & 00 € hors Tva

OO~
(Powr cette formule, il est indispensable que nous assurions le service sur place ; personnel @ compter en plus)
(Minbmuwm 50 personnes)
Voicl wn cocktail composé d'une vingtaine de dégustations froides et chaudes, salées et sucrées qui, servies les
WUNES APKES LES Autres composent um menu 4 part entiére (e L Zipf%tlﬂusqu ‘au dessert) 11/
Ccette formule volue au fil des saisons selon les offves du marché, mais nous tenons bien entendu compte de vos
aésirs et envies particuliéres !

Prix au 01/01/2026, C¢ tarif annule Le précédent.

Ces prix sont garantis sauf erveurs ol lmpression ou fluctuation importante du marché.

Les prix s’entendent hors senvice et hors tva (6%, sauf st service de notre part, alors 12% ; La tva est par contre de
21 %sur Les bolssons et Les frats de Liviaison éventuels)



