Olivier Claix
Traiteur - Organisateur de réceptions

Place de Pipaix 6
7904 PIPAIX
Tél / Fax : 069/66.69.36

TRAITEUR

OLIVIER CLAIX wwuw.traiteur - claix - com

olivier@traiteur - claix.com

Volel une série de € formules de vepas conviviaux i enlever chez nous et o réchauffer par vos soins.
Comprenant it chagque fols une partie « entrée-apéritive » et plat principal.

Ces formules sont prévues pour un sinbmim e 15 personmnes.
Nous vous prétons gratuitement Le matériel néeessaire pour le maintien au chaud (bains-Marie) et
éventuellement pour La réchauffe (four, casserole, ...)

Formule ttallenne

* Assortbment d'antipastl selon inspivation du moment (& pleees/personnes) (servis sur plateaux)
* Festival de phtes gratinées

Lasagwe bolognaise

cannellonts farcls o la viande - Sauce napolitaine

Gratin de Spirellis aux 4 fromages

Linguine a La creme et Llardons fumés

Enumental et Pavmesan ripé

Formule espmvae
* Assortlment de tapas selon bnspivation odu moment (& pleces/personnes) (servis sur plateaux)
* Patlla voyale (fruits de weer, poulet, ganmbas, moules, Langoustine, chorizo, ...)

Formule grecaue
* sSalade grecoue (salade, tomate, olives, concombre, pliments, dolmades, Tzasiki, Tarama, feuilles
de vigwes farcles, Féta, Scampls, ...) (présentation individuelle)
* Moussaka

Formule wontagwnarde
* salade wmontagnarde (salade mutticotor@,jambow cult, tomee de montagne, champignons crus, ...
vinaigrette o La truffe) (présemtation indiviouelle)
* Tartiflette, rondes de chavcuteries, Salade composée

Formule japonaise
* Assortiment de Sushis, Noris et Sashimis + wakamé, gingembre, sauce soyn-sésame, wasabl
(& pleees par personne) (servis sur plateaux)
* Mini-brochettes oe scampls, de beeuf, de volatlle i culre sur plagque Ti-Pan (prétée gratuitement)
Noudilles astatiques aux LEgumes croquants et sauce soya.




Formule chinoise
* salade de chou chinots, LEgumes, scampls, vinatgrette au soya et sésame (présentation
ndividuelle)
* Poulet au curry et lait de coco, pore a Laigre-douce, sawmon et colin aux Légumes et champignons

noLrs
RIlz cantonnals

Formule véatonale
* Croquettes au fromage o raclette de La ferme oe L'Epinette- salade colovée (i culre en friteuse - ou
sur demande préalable, pré-cultes par nos solns et i réchauffer au four)
* Boulets 0 la salson Dupont (Brasserie Dupont a Tourpes)
Grenadins de dinde o La Peche Melbush (Brasserie Dulbuisson i Pipaix)
Blanquette de pore o L'anclenne pm{umée 0 la Palx Dlew (Brasserie Cauller o Péruwelz)
Mijotée de pomme de terve i La créme (ferme Billowez) et petits Légumes o La créme

Formule maghrébine
* Houmous, tapenades de Légumes, pain pita (présentation individuelle)
* Tajine de poulet, boulettes, merguez, Légumes, citron confit et Raz-el-Hanout
Semoule au beurre et épices de la Médina

Prix pour chacune de ces formules : 35 € htva (&%) par personne.
Ces formules sont prévues pour un mlnimum Je 15 personnes.

une caution de 100 € vous sera demandée en liquide pour le matéviel (le jour de
Lenlévement). Cette caution vous sera restitule lors de retowr du matériel propre

Posstbilité de livraison chaude au-dela de 50 personnes avee supplément caleulé selon Liew de
Lovratson.



