Olivier Claix
Traiteur - Organisateur de réceptions

Place de Pipaix 6
7904 PIPAIX
Tél / Fax : 069/66.69.36

www.traiteur-claix.com
e-mail : olivier@traiteur-claix.com

cocktails dinatoires, ohoppes gourmandes

A tous les buffets, il est possible d'ajouter :

* Le buffet fromages (125 grs par personne) Uniquement sen/i en fin dg repas
(minimumm 20 perspnnes) (Senvi avee salades composées, frults et petits pains divers) 12,00 €/personne

* Le buffet de desserts (réductions de pltisseries, macarons, panna cotta, cannelés boroelats,
mousses au choeolat blanc et wolr, salade de fruits, glaces et sovbets, ...)
Décor personnalisé inclus (mbnimum 20 perspnnes) 12,00 €/personne
Suppléments ppssibles pour Le buffet de desserts :
* Optlon « grand-Luxe » : fondue au chocolat, crépes et gaufres de Bruxelles + choix de confitures, sueres,
cassonnde, sauce « Suzette », chocolat chaud, sirop d'érable, Chantilly, ...)
(obligation Ae service par nos soins) + 500 &/ personne
* Option « Chaud-Show » : de délicieuses réductions de desserts traditionnels chauds, préparés devant vous
(tavte tatin, moelleux au chocolat, cremees briilées)

(obligation de service par nos spins) + 500 €/ personne
* Option «choppe du berger » : toasts de pains différents (blanc, gris, brioché, awx wolx, ....) et fromages
traditionnels (exemeple : Brie, Fowrme ol’Anmbert, Munster, Brillat o la truffe, ...) + 500 E€/personne

Suppléments raments a4.50 €& PAr option Si Vous en cholsissez au moins 2

Pour Les butfets frolds, la Livialson est gratuite dans un rayon de 15 kms  au-deld, comptez 2, 50 € (hors tva
21%) par kilométre supplémentaire (aller + retour)

Prix au 01/01/2023, Ce tarif annule Le précéoent.

Ces prix sont garantis sauf ervewrs ol impression ou fluctuntion importante du marché.

Les prix s'entendlent hors senvice et hors tva (&, sauf st service de notre part, alors 12% ; La tva est par contre odle
21%sur Les bolssons, La Location de vaisselle et de nappage et Les frais de Livratson éventuels)




Buffets frolds

Le buffet « antipastl a litaliennes :
30,00 € hovs tva

(Minbmuwm 25 personmnes)
* Assortiment de Légumes marinés (fonds o'artichaut, mint polvrons fareis i la Ricotta, tomates au basilic, olives,

petits olgnons au vinatgre balsamigue,...)

* vitello tonnato (Veau mi-cult + sauce « mmgovmmse au thow)

* Petits galets de polenta avx petits Légumes et Parmesan

* Feulllantines dejambow ttaliew et billes de mozzarvella marinées au basilic

* Risotto « al funghtl » et dés de volaille votis

* Risotto & Lo tomate séchée et haddock fumé

* Rowde de charcuteries italiennes (coppa, pancetta, Mortadelle)

* Dropeau italien (tomate, copeaux de Parmiggione Reggiano et pates au pesto)

* Panna cotta aw fole gras sur confit de figues

*« Thramdsw salé » o Litalienne (pain macéré au vinalgre Balsamioue, créme oe mascarpone aux épices o
bruschettas , jambon de Parme )

* Petits tortellind farcis et pipette de coulis de polvions et tomate fratche

* Salades de pates diverses

Le buffet « tapas espagmnolsy :
30,00 € hors tva

OOy T~

(Minbmuwm 25 personnes)

* Tortillas de patatas

* Pan an anboll (patn grillé frotté o L'ail et i La tomate fratehe avrosé d'hudle dolive)
* salamd, Chorizo et fromage de montagne

* Anchols marings

* Le gaspacho andalou

* Fonds d'artichauts wmarinés, polvrons marings, olives marinées, tomates séehées au basilic
* Topenades de Légumes divers et toasts croquants

* Salade de thow aux olives

* Moules en vinaigrette de petits Légumes

* Pormmes de terve o L'atoll

* Jambown sec et frults firats

* wraps divers

Ce buffet servi en entrée + véritable paélla (volaille, wmoules, gambas, langoustings, chorizo, ...) : 38€ htva/personne
Lapaglla seule : 22 € htva/personine ,
Prét du matériel pour la réchauffe et le maintien au chaud possible.



Le buffet de fromages franco-belge (plat principal) : 18,00 € hors T VA
m

(Minbmum 20 personines)

(Spéclalement pour anniversaires, « pendaison de crémailleve », solvée de maringe ou de communion,)

* Ronde de fromages d'appellations frangaise et belge (200 grs par personine)
* Salades composées, ronde de vinaigrettes, frults frals, fruits secs, lardons, croutons, belgnets, ...
* U'assortbment de petits pains spéelaux et Le beurre

Le buffet «Tervolr » : 22,00 € hors T VA
O T~

(Minbmum 20 personines)

* Assortiment de chavcuteries, pités, rillettes, jambons, saucissons, ... (=200 grs par personne)

* Rowde de fromages d'appellations frangaise et belge (2100 grs par personne)

* Salades composées, ronde de vinatlgrettes, fruits frats, fruits secs, lardons, croutons, belgwnets, ...
* Unssortiment de petits pains spéelaux et Le beurve

Latable « Breughélienne » : 26,00 €hors T.V.A.
O~

(MLl :25'pevsoku@s)

* Assortiment de viandes froldes, pilons de poulet, charcuteries, ceufs farcis (£ 200 grs par personne)

* L'assortiment de crudités et féculents (sélectionmnés selow La saison)
* Les sauces du moment
* Lepaln et Le bewrre

Le buffet « Traditions » : 42,00 € hors T.V.A.
(Minlmum 25 personnes)
Le médaillon de savumon cuit o basse température
La tomate aux crevettes grises « vevisitée »
La vervine de crabe sur Lit o'avocat
La rosace de péche et salade de thon
La ronde de polssons fumés
Ucewf poché sur son Lit de wacédoine de Léguumes et sauce Aurore

* Ok Ok Kk kK

Le filet de boeuf aux herbes

La tervine odu moment et son confit

Le jambon fuumé et fruits frais de saison

Le jambown &t L'os traditionnel et asperges

Le carré de pore moellewx aux herbes de Provence
Les pilons de poulet au Paprika

*

L'assortbiment de cruoités et féculents (sélectionnés selon la salson)
* Les sauces du moment
* Lepaln et Le bewrre



« Les échoppes gourmandes » : 80,00 € hors T.V.A
(certalm.es lehoppes avee supplément ; le supplément s'entend par personne)
(Minbmuwm &0 personnes)

O T~

(Pour cette formule, il est indispensable que nous assurions le service sur place)
Nous vous proposons un vaste choix d'échoppes i themes différents, vous en sélectionmez 4 et vos bnvités « voyagent » de L'une & L'autre i lewr guise. L est

possible de vous proposer d’autres Echioppes (sushis, sur Lo route des éplces, surla route des vins, banc d'écailley....) Renseionez-vous ou donnez-nous vos idées

£t LDUS CrELrons PoUr VOUS |

Salades diverses, dés de jambon, scampls, croutons, cufs odurs, paté
de compagwne, villettes de pore, tomates, mais, concombre, vinaigrette ...

Espumas de Légumes (mousses aérienmnes au siphon), tartares et tapenades de Légumes divers,
Gaspachos divers.

# Echoppe « culsines du monde » :
Taboulé libanals - hownmous o La coriandre et falafels, boulllon that - scampls - poulet et
Légumes croquants, salade de polsson aw citron vert-tomate o Lo Tequila-Guacamole

# Echoppe grecaue Salade grecque (tarama, dolmades, gambas, feta, olives,...) + moussakn
¥ ECNOPDE « COPDUCCL'SOUDY : Par exemple crme de cavotte et espumn aux petits pois-lardons ; velouté aux champlgnons -

creme de Lait-cacoo mmer ; bisque de crevettes au WMLSV% et mousse au pbment o'Espelette, ...
Assortiments d'antipastl i Uitalienne (volr buffet « antipastl »)

Festival de phtes (= variétés de sauces différentes. Ex : bolognaise, Carbonara, frults de mer et
épinards, gorgonzola, al funght,...) + Ewumental et parmesan

Couscous royal (merguez, boulettes d'agneau, pilon de poulet)

Pore o L'atgre douce, Poulet au curry et petits Légumes aw Latt de coco, viz cantonnais

Janmbon & Vos votl au walel et épices, pllons de poulet aux champignons, pommes de terre
persillées
Tapas frotds divers (volr buffet tapas)Ou la véritable paélla (poulet, Langoustines, moules,
chorizo, gawibas,...)
Mint boulets Ligeois » sauce Lapin », waterzool de polsson & Lo gantolise, coo au vin, gratin
dauphinots, potlée de Légumes du moment.
petits cornets de frites, nuggets de volaille croquants, tartare maison, mayonnaise et
ketchup
assortiment de pizzas diverses (jambon-fromage, thon-anchols-poivrons, 4 fromages,...)

L COMPOSEZ Vous-méme votre burger : pabn avtisanal (Graines de pain) + burgers de
beewf et volaille + salade, crudités, tapenades de Légumes, sauces, condiments, ... + petits
cornets de frites

(+4€) :2 plats a la bieve & cholsiv parmd : Mijotée de beewf aux carottes et Molnette, grenading
de volaille o La Préface-Lardons-champlgnons, pavés de jambon braisés o Ln Dible et petits
LEgumes, nolsettes de pore it Lo moutarde ancienne et Brunehaut blonde, alguillettes de
canard o la Peche Melbush et pickles o’abricot, fricadelles o la Paix-Dlew + polée de Léguomes
du moment + ferasée de pomme de terve au beurve

# Echoppe « bavbecue » (+4€) ;. Assortiment de mini-brochettes grillées au barbecue (beeuf, volaille, agneau,...) riz créole et

sauce tomate o La provengale. (ou pommes de terve en chemise et salade-bar)

#* Echoppe scandingve (+4€) . assortiments de polssons cults, fumés, marinés, crudités, salade de betteraves aux pommes,

blinis + créme cltronnée, sauces cocktnil et mayonnaise

#* Echoppe awdricaine (+4€) :: Steaks grillés sur poélée de champlgnons, poulet aux épices Tex-Mex, pormumes de terre
rissolées et tomates grillées

% Echoppe « wontagnardes (+4€) véritable raclette ou tartiflette, charcuteries et jambon de montagne, pommes de terre en

chemise, salade composée

#* Echoppe « périgourdine » (+4€)
Salade folle de magret fumé aux frults rouges, pralines de fole gras de canard au pain
d’épices, salade de gésiers confits aux petits Légumes et noix

#*Echoppe japonaice (+4€) :  Nouilles japonaise aux champlgnons noirs, et divers poissons, viandes et volaille cuits
devant vous sur Ti-pan Yakl

* « aceip » (+ . carpacelo de beewd, de sawmon, de St jacques et tout un assortbment d’accompagnements
(nuiles diverses, chpres, tomates marinées, jus de citron, vinaigre balsamique, condiments
divers, ...)



Spécialement pour vos soirées de mariages, A anniversaire,...
« Festival » ae quiches, pizzas, croque-monsieur, bruschettas et tartelettes en tout genre :
IL£00 € hors 7. V.A.

OO T~

(Minbmum 25 personings)
Nows sélectionnons les Varidtés selon La saison et les offres du monment et nous nous engageons 4 Vous proposer une gamme
ta plus drendue possible
Exemple : Quiche Lorvaine, aux olgnons, aux polreaux, aux 4 fromages, au fromage de chevre -tomate et basilic,
tourte au Maroilles, tarte flanbée i L'alsacienne (créme et Lardons), tartelette aux champignons, bruschettas aux
scampls ou aux St jacques, pizzas 4 fromages, croque i Litalienne, croque i La truffe, croque au fromage frais et
saumon fumé, ...

La formule « fin de solrée » plzzas : 22,00 € hovs tva
(Powr cette formule, il est indispensable que nous assurions le senvice sur place)

_/_W
Pizzas diverses découpées sur planches devant vos tnvités

Ex : 4 fromages, jambon-fromage-olives, western, thon et polvions+ bewrve o L'ail, ...

L'échoppe « petits en-cas de fin de solrée » : 2200 € hors T.V.A
TS0 T~
Buffet dressé dans un coln de La salle et composé d'un assortiment de pains « surprises », navettes garnles, petites verrines
solées.
A cette formule, possibIite de vajouter:
* Petits cornets de frites, mayonnaise et ketchup 3,50 € par personne
* Soupe a Loignon, biscottes et fromage rapé 350 € par personne
* PossLbilite dinclure une touche sucrée (macarons, vevvines, mignardises, mousses au chocolat, ...) : + 1,50 € hors tva/picee

Les échoppes gourmandes « fin de soliée » : 29,00 € hors T.v.A
(Pour cette formude, i est indispensable que nous assurions le sevvice sur place, sauf pour les échoppes
« charcutiére » et « du berger »)

2 échoppes & cholsir parm :

* Lréchoppe mini-burgers de beewf et volaille et petits cornets de frites

* Les petits cornets de phtes et duo de sauces : bolognaise et Gorgonzola (autre cholx possible)
* Léchoppe « ou berger » : toasts de pains divers et assortiment de fromages

* Uéchoppe « charcutiere » : petits pains divers et assortbment de charcuteries

* L'échoppe wole de noudlles japonaises au poulet et Légumes + sauce atgre-douce et sauce soya
* Léchoppe Bouillon thai, scampl, sot-L'y-latsse de poulet, légumes croquants

* Plzzas diverses
P2

Cocktall « dinatolre » : S2,00 € hors Tva
m

(Pour cette formule, U est indispensable que nous assurions Le service sur place ; personmel 4 compter en plis)
(Minlmum 20 personnes)
Voicl un cocktail composé d'une vingtaine de dégustations froides et chaudes, salées et sucrées qui, servies les
UNES APIFES Les autres composent wum meni 4 part entidre (de Lapéritif jusqu au dessert)!!
Cette formude volue au fil des saisons selon les offres du marché, mais nous tenons bien entendu compte de vos
Aésirs et envies particuliéres !

Prix au 01/01/2023, Ce tarif annule Le précéoent.

Ces prix sont garantis sauf erveurs d'impression ou fluctuation mportante o marché.

Les prix s'entendent hors senvice et hors tva (6%, sauf st service oe notre part, alors 12% ; La tva est par contre ol¢
21%sur Les bolssons et Les frals de Livratson éventuels)



