Olivier Claix
Traiteur - Organisateur de réceptions
Place de Pipaix 6
7904 PIPAIX
Tél / Fax : 069/66.69.36

wwuw.traiteur - claix - com
e-mail : olivier@traiteur - claix.com

Tarif buffets froids, buffets chauds, cocktails dinatpires, éehoppes gourmandes

A tous les buffets, il est possible d'ajouter :
* Le jambon & L'os sur griffe 12€/Kg (+ ou - 10 1 12 Kg)

* Le buffer fromages (150 grs par personne) Uniquement seni en fin de repas
(minimum 20 personnes) (Senvi avee salaoles composées, frults et petits pains divers) 9,00 €/personne

* Le buffet oe desserts « Traditlon » (véductions de pitisseries, macarons, mousses au chocolat blance et nolr,
saladle de frults, glaces et sorbets, ...)  (minimum 20 personnes) £,00 €/personne

* Le buffet de desserts « Grand-Luxe » (ldem que Le budffet de desserts « tradition »+ fondue au chocolat,
crépes et gaufres de Bruxelles + choix de confitures, sueres, cassonade, sauce « Suzette », chocolat chaud...)
(minimum 30 personnes et obligation de senvice par nos soins) 9,50 €/ personne

* Pour étoffer vos buffets desserts, il est possible de vajouter wne «échoppe du berger » composée de
toasts ode pains différents (blanc, gris, brioché, aux nolx, ....) et de 4fromages traditionnels
(exemple : Brie, Fourme d’Ambert, Munster, ®rillat-Savarin) 3,75 €/personne

Pour les buffets froids, la liviaison est gratuite dans wn rayon de 15 kms : au-deld, comptez 0.60 € (hors tva de
21%) par kilométre supplémentaire (aller-retour)
Pour les butfets chauds, comptez un forfait de o € (hors tva de 21%) sauf si npus assurons le senvice complet de

votre récep ton.

Prix au 01/01/2012. Ce tarif annule Le précédent.

Ces prix sont garantis sauf erveurs o' lmpression ou fluctuation importante du marché.

Les prix s'entendent hors senvice et hovs tva (6%, sauf st service de notre part, alors 12% ; La tva est par contre de
21 %sur Les boissons)




Buttets froids

Le buffet « Entrée » : 26,25 € hors T.V.A.
(& faire subvre od’un plat chaud ou d'un buffet chaud)
(Minlmum 1.5 persomines)

La salade de colin o Uitalienne

Les rillettes aux 2 saumons et scampl

La mayonnaise de thon présenté comme des sushi « o Lo maraichere »

« L'opéra » de polsson & Lo mascarpone et feves de soya

Le roulé de sole aux crevettes grises et sa sauce « o La bisque »

La brouillae ol’vevfs aux fines herbes et dés de janbon cuit

La petite salade « périgowrdine » (salade au magret de canard fumé, oeuf de caille,
praline de fole gras aux graines de pavot, vinaigrette aux fruits rouges)

* L'assortbment de crudités de satson (5 varlétés)
* Les sauces du monment
* Lepain et Le bewrre

A ce buffet, possibilité d'ajouter :

* La hure de polssons fuumés « aw vert » et sauce aw vaifort 2,50 € (par pers.)
* Le méli-mélo de queues o’éerevisses, jambon cuit
et mangue ; vinatgrette au jus oe vianole 2,50 € (par pers.)
* La tomnte aux crevettes grises « revisitée » 2,75 € (par pers.)
(il tomate ttalienne, salade ciselée, crevettes grises, mn gowwmge a Lhulle de noix)
* La tourelle de crabe des neiges aux fruits exotigques et agrumes 2,75 € (par pers.)
* Le boudin de homard et sa vinaigrette aux graines de sésame, soya et curry Léger 3,75 € (par pers.)
* Le plateaw oe fruits de mer prix selon saison

(composé selon arrivage de moules, bulots, hultres, gambas, langoustines, ....)

*d'autres possibilités, renselgmnez-vous 1

Nou\/ea“ . SN , .
Le buffet « antipastl i Litalienwnes 1 ZZ00 Ehors T V.A. (en entrée)

OO T~

(Minbmum 25 personines)

* Assortiment de Légumes marinés (fonds d'artichaut, mini polvrons favel i Lo Ricotta, tomates au basilic, olives,
petits olgnons au vinaigre balsamioue,...)

* vitello tonato (Veau mi-cult + sauce « magowwmse au thon)

* Petits galets de polenta aux petits Léguumes et Parmesan

* Brochettes de feulllantines de janmbon italien et billes oe mozzarella maringes au basilic

* Risotto « al funghl » et dés de volaille votis

* Risotto o la tomate séchée et hadoock fuumé

* Ronde de charcuteries italiennes (coppa, pancetta, ..)

* Dropeau italien (tomate, copeaux de Parmiggione Regglano et pltes au pesto et asperges vertes)

* Pana cota au fole gras sur condfit de flgues

* « Thramisu salé » o LVitalienne (pain macéré au vinaigre Balsamique, créme de mascarpone aux épices o

bruschettas , jambon de Parme et roquette)

* Petits tortellind favcls et pipette de coulis de polvrons et tomate fralehe



Le buffet « Tapas espagnols » 1525 Enors T .V.A. (en entrée)
20,00 €hors T VA, (en buffet unique)
O T~
(Minlmum 25 personnes)
* Tortillas de patatas
* Pan an anmboll (pain grillé frotté o L'ail et & la towmate fralehe arrosé d'huile o'olive)
* Salamd, Chorizo et fromage de montagwne
* Anchols maringés
* Le gaspacho andalouw
* Fonds d'artichauts mariinés, polvrons marinés, olives maringes
* Tomates séchées au basilic
* Creme de tomate séehée, d'artichaut, de poivions + toasts croquants
* sSalade de thow aux olives
* Moules en vinaigrette de petits Légumes
* Pomumes de tevve i L'atoll

* Jambow sec et fruits frais
i

Ce buffet servi en entrée peut Btre suivi d'une Véritable paglla (volaille, moules, ganmbas, Langoustines, Chorizo, ...) pour un
supplément de 12,00€( hors tva) par personne.

Le buffet «fromngesy : 11,50 € hors T .V.A.
m

(Spéclalement pour annbversaires, « pendaison de crémailleve », soivée de maringe ou de communion,...)
(Minlmum 1.5 persomines)

* Ronde de fromages d'appellation francaise et belge (250 grs par personne)
* Salades composées, ronde de vinalgrettes, fruits frats, fruits secs, ...
* Uassortlment de petits pains spéelawx et Le beurve

Le buffet «Tervolr » : 14,00 € hors T .V.A.
m

(Minlmuwm 1.5 personines)

* Assortbment de charcuteries, pités, villettes,... (=200 grs par personne)
* Rowde de fromages (£100 grs par personne)

* Salades composées, ronde de vinalgrettes, fruits frals, fruits secs, ...

* U'nssortbment de petits pains spéelawx et Le beurve

La table « Breughélienne » : 25,00 €hors T.V.A.
m

(Minlmuwm 1.5 personines)

* Assortbment de viandes frotdes, volaille, chaveuteries (selon saison et arvivage) (£ 200 grs par personne)

*

L'assortiment oe cruolités et féculents (sélectionnés selow la satson)
Les sauces du moment
Lepain et Le beurre

*

*



Le buffet « Traditions » : 2550 € hors T.V.A.
O~
(Minlmum 1.5 persomnes)
Le saumon en gelée
La tomate aux crevettes grises
La péehe au thon
L'avocat aw crabe
La ronde de polssons fumés
Ucewf favel

Le filet oe boeuf et sa salade de courgette croquante

La terrine de lapin au Muscadet et son condfit d'olgnons i la framboise
Le janmbon see et fruits frais de saison

Le janmbon i L'os traditionnel

Le carvé de pore moellewx aux herbes de Provence

Les pilons de poulet au Paprika

*

L'assortiment oe cruolités et féculents (sélectionnés selow la satson)
* Les sauces du moment
* Lepaln et Le bewrre

Le buffet « Gowrmand » : 22, #5 € hors T.V.A.
O~
(Minbmum 15 persommnes)
La salade de colin a Vitalienne
Les rillettes aux 2 sawmons et scampl
La mayonnaise de thon présenté comme des sushi « o Lo maraichere »
« L'opéra » de polsson & Lo mascarpone et feves de soyn
Le roulé de sole aux crevettes grises et sa sauce « i La bisque »
La brouillade ol’oevfs aux fines herbes et dés de janbon cuit

* Ok Ok k¥

Les tranchettes de boeuf et Lewr caviar d'aubergines

Les wolsettes de pore « it La dinble »

Les fines tranches de jambon italien et légumes marinés i La provengale

Lémincé de dinde rbtie au miel sur Lit de taboulé a Vindienne ; palette colorée de fruits de saison
La « compressée » ole confit de canard aux pommmes et ses petites poires pochées aux épices

% % ¥ F ¥

%

L'assortbiment de cruolités et féculents (sélectionnés selow la salson)
* Les sauees du moment
* Lepaln et Le bewrre

A ces buffets, possibilité d'ajouter :

* Lo hure de polssons fumés « au vert » et sauce au vaifort 2,50 € (par pers.)
* Le méli-mélo de queues o’éerevisses , jambon cult
et mangue ; vinatgrette au jus oe vianole 2,50 € (par pers.)
* La tomate aux crevettes grises « vevisitée » 2,75 € (par pers.)
(il tomate ttalienne, salade clselée, crevettes grises, mn gowwmge a Lhulle de noix)
* La towrelle de crabe des neiges aux fruits exotigques et agrumes 2,75 € (par pers.)
* Le boudin de homard et sa vinaigrette aux graines de sésame, soya et curry Léger 2,75 € (par pers.)
* Le plateaw oe fruits de mer prix selon saison

(composé selon arrivage de moules, bulots, hultres, gambas, Langoustines, ....)

* Uéminceé de langues d'agneau confites sur salade aux herbes 2,00 € (par pers.)
* Le carpaccio « mi-cult » de veau et sa marinade « gribiche » aux fines herbes et chpres 2,75 € (par pers.)
* La petite salade « périgowrdine » (salade aw magret de canard fumé, oeuf de caille,

praline de fole gras aux graines de pavot, vinaigrette aux fruits rouges) 3,00 € (par pers.)
* Le jambon i L'os sur griffe 12e/Kg (+ ou~10 012 Kg)



Buttets chauds

(Livre chaud o votre domictle)

(Mlnlmum 25 persovwnes)
ALt Livraison 60 € (hors tva de 21 SAut SE nous assurons Le senvice complet de viotre réception
Voici la liste des plats pouvant composer vos butfets chauds.

Dans cette Liste, nous vous demandons de cholsiv entre 4 et 5 plats.
Le total oes prix de ces plats détermine Le prix ou buffet (par personne)

D'office avee ces plats, nous vous servons Le pain (baguette) et le beurre, 2 Léguumes (sélectionnés selon Lla satson) et
2 féeulents i cholsiv dans La Liste suivante :

* Gratin dauphinois

* Pomumes de terve persillées

* Purée de povme ole terve

* riz pilaw

* Germes de blé aux fines herbes (Ebtg)

* Pltes au bewrve

Poissons
* La wijotée de polssons et fruits de mer aux petits Légumes 575 €
* Les roulés de sole « o la Normande » (moules, crevettes, champlgnons) 575 €
* Les mind-escalopes de saumon aux épinards 5F5 €
Volailles
*Les blancs et pilons de poulet aux champignons 4,25 €
* " " n Lestragon 4,05 &
* " " o la provengale 4,25 €
* La blanquette de volaille aux petits Léguumes 4,25 €
* Lecog auvin - i lalsaclenne (Riesling) 4,75 €
" " - 0 la Bowrgulgnonne (Vin rouge) 4,75 €
* Uégminet de dinde b Lestragon 4,25 €
* " aux ratsing oe Musenat 4,25 €
* " « Grand-mere » 4,25 €
* " a l'ananas 4,25 &€
* " aux atvelles 4,25 €
* Les alguillettes de magret de canard  aux frudts rouges 4,75 €
* " " aux 2 polvres 4,75 €
* " " o la nougatine chawde 4,75 €
* " " o Lessence de champlgnons sauvages 525 &
* " " au Rhume brun et ananas cavamélisé 525 ¢€
ES

“ La /= caille aux figues et Porto 550 €



Veau
* La blangquette de veau a L'onclenne
* Lémineé de veau i Lo towate fratehe, ail et bastlic
* " aux plewrotes
" o Lestragon
' aux 1001 parfums
" o la moutarde de Meaux
La wijotée de ris de veau aux asperges
aux champlignons
" " au Plnot nolr d’Alsace
" " aux blancs de polreaux
" " aux witloofs (en saison)
" " aux écrevisses

v
(W

* Le filet mignow de pore o la wmoutarde de Meaux

* " " Blackwell (Plekels+créme)
oo ' au Roguefort

* ' ' aux cerises

* " " aux champlgnons sauvages

* Les mini-pavés de jambon braisés  aw vieux Porto et raising

* ! ! o la Bush

* " " 0 la Molnette

* " " au vin rouge

* " " vbtis au miel, thym, romarin, graines de moutarde et Lavande

* Les mini-fricadelles o la wmoutarde de Meaux
* " aux champlgnons

* " o la provengale

*

N

" o la « viellle-Bonsecours »

*
~
i)
n

minl-pavés de beeuf Stroganoff

oo " aux 2 polvres
oo ' aux 1001 parfums
oo " o la bordelaise

* Les nolsettes d'agnenu aux 100 épices exotiques
* " ' ala creme d'ail

oo ' aux 1001 parfums

* " " o lestragon

* " " o la dijovanaise

En saison, possibilité de gibiers.
N'hésitez pas & nous contacter pour tout renseigmnement complémentaire.

5,00 €
6,25 €
6,25 €
6,25 €
6,25 €
6,25 €
850 €
850 €
£,50 &
£,50 €&
£,50 €&
850 €

5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
550 €

4,00 €
4,00 &€
4,00 &€
4,00 &€
4,00 &€

2,50 €
2,50 €
32,50 €
32,50 €

4,75 €
4,75 €
4,75 €
4,75 €

©,50 &
©,50 €
6,50 €
©,50 €
6,50 &



« Les Echoppes gourmandes » 126,00 € hors T.V.A

(certaines éehoppes avee supplément ; le supplément s'entend par personne)

OO T~

(Il est indispensable que nous assuripns le service sur place, done pas de forfait Livraison)
(Minbmam 40 personines)
Nous vous proposons un vaste choix o’échoppes i themes différents, vous en sélectionnez 4 et vos tnvités « voyagent » de L'une
o lautre & lewr gulse.

PossLbilite de location de tables hautes (Aites « mange-debout »), de décors en rapport avee les différentes éehoppes.

IL gst bien entendu que ce & butfet peut dgalement se servi Ueon traditionnelle (4 table).
¥ ECNOPDE QveCouUe : Salade grecque (tarama, dolmades, gambas, feta, olives,...) + moussaka
* « KCCL'SOUPY Créme de carotte et esprmn aux petits pois-lavdons ; velouté aux champignons et créme de Lait

et cacao awmer ; bisque de crevettes au Whisky et mousse au plment o'Bspelette

%Echm;pe <« Antipasti » Assortiments d'antipastl i Vitalienne (volr buffet « antipasti »)

# Echoppe (talievune : Festival de phtes (2 variétés de sauces différentes. Ex : bolognalse, carbonarn, fruits de wer et
éplnards, gorgonzola, al funght,...) + gruyere et parmesan

* MOAYDCOLNL, : Couscous royal (merguez, boulettes d'agneaw, pilon de poulet)

* bnolse : Pore o L'atgre douce, Poulet au curry et petits Légumes aw lait de coco, riz cantonnais

#* mle Jamdbon & Los vt au miel et épices, pilons de poulet aux champignons, pommes de terre
persillées

# Echoppe espaCNOLE Topas frolds divers (volr buffet tapas)ou la véritable paclla (poulet, Langoustines, moules,

chorizo, gantbas,...)

# Echoppe beloe : Pavés de jambon braisés i la Leffe blondle, waterzoot de poulet & La gantoise, porumes de
tevve pevsillées

#Echoppe « plzzas » assortiment de pizzas diverses (janmbon-fromage, thon-anchois-poivrons, 4 fromages, ...)

% Echoppe « minl-burgers et bruchettas » : burgers de saumon i L'aneth, de volaille aw wmats et sauce curry, de beewf et sauce
plauante, bruchettas aux petites noix de St jacques et aux scampis

# ANCOLSE Cog au vin, blanguette de veau o L'anclenne, gratin dauphinois

#Echoppe « bavbecue » (#4€) . Assortbment de mini-brochettes grillées au barbecue (beeud, volaille, agnenw,...) riz créole et
sauce tomate i La provengale.

#Echoppe scandinave (+4€) . assortiments de polssons cuits, fumés, marinés, crudités, salade de betteraves aux pommes,
blinis + créme cltronnée, sauces cockenil et mayonnaise

® Echoppe amdricaine (+4€) : : Steaks grillés sur poélée de champlgnons, poulet aux épices Tex-Mex, pommes de terre
rissolées et tomates grillées

#¥ Echoppe « wontagnardes (+4€) :Véritable raclette charcuteries et janbon de montagne, pormmes de terve enchemise, salade
wmp%ff

# Echoppe « périgouvdine » (F4€) ; :Salade folle de magret fumé awx fruits rouges, pralines de foie gras de canard au pain
A'épices, salade de gésiers confits

# Echoppe « petits vol-au-vent » (#4€): : « vol-au-vent » de ris de veau aux asperges, de volaille o la moutarde de Meaux, de
polssons « i Lo Novrmanole »

*eEe « bane d'écatller »

assortiments de fruits de mer, coquillages, crustacés composé selon saison et arvrivage

%Echm;pe « Blenvenue chez les eh'tis » (#4€) :(ew saison): Moules et frites, wolsettes de pore au Maroilles et poélée de chicons

% Echoppe |aponalse (+4€) Noudilles japonnise aux champignons nolrs, et divers poissons, viandes et volaille cuits
devant vous sur TL-pan YakL
#Echoppe « Wolk » (+4€) : wok de poulet aux champignons, wok de polssons et fruits de mer aux légumes croquants,

wolk de boeuf aux gratnes de sésame et pousses de bambou ; viz Basmatl
%Echm;pe «carpocelo » (+&€) - carpacelo de boeuf, de sawmon, de St jacques et tout un assortliment d'accompagnements
(hudiles diverses, coipres, tomates marinées, jus de citron, vinaigre balsamicue, condiments divers,...)

IL est posstbl Vous ser o’aut c s (sushis, sur la voute des épices, sur la route des vins, ... NSELONEZ-VOUS DU
WWEZ-nous Vos Lolées et nous ¢ WS POUK VOUS !



Spécialerment pour Vos soirées de mariages, d’anniversaire,...

« Festival » ae quiches, pizzas, bruchettas et tartelettes en tout genre : 12,00 € hors T.V.A.
m

(Minlmnm 25’persovwnes)
Assortlment de quiches, tartelettes salées, pizzas et bruchettas

Exemples : Quiche lorraine, aux olgnons, polreau et sawmon fumé, cabillaud et petits Légumes, Maroilles,

4 fromages, Escargot et ail, Roquefort et nolx, crevettes et épices italiennes, chévre ~tomate au basilic, saumon et

brocoll, bolognaise, Alsactenne (creme et Lavdons), tartelette aux champignons, bruchettas aux scampls ou aux St
acques, pizzas 4 fromages, bolognaise, ...

Nous sélectionnons nous méme les varidtés selon la saison et les offres du moment et nous nous engageons 4 vous proposer
une gamme la plus dtendue possible

veau ) ’ .
Now L'échoppe « petits en-cas de fin de solrées : Z00 € hors T.v.A
OO T~
Buffet dressé dans un coln de La salle et composé d'vn assortiment de pains survprises, navettes garnies, petites verrines de
mousses au chocolat (blawe et wolr), macarons

A cette fprmule, possibilitd de rajouter:

* Petits cornets de frites, mayonnaise et ketchup (petit cornets en bois) 1,25 € par personne
* Soupe 4 Loignon, biscottes et gruyére 1,25 € par personne

Les échoppes gourmandles « fin de solrées : 74,00 € hors T.V.A
(Powr cette formule, il est indispensable que nous assurions le senvice sur place )
OO T~
* Utchoppe « crépes salées » : crépes +sauce au jambon-fromage, sauce normande (polssons et frudts de mer)
* Les petits cornets de pltes et duo de sauces : bolognaise et Gorgonzoln
* Uéchoppe du Berger : toasts oe pains divers et assortlment de fromages
* Uéchoppe chaveutigre : petits pains divers et assortiment de chavcuteries
* La soupe & Lolgnon, biscottes et gruyere

Cocktall « dinatolre » 1 25,00 € hors Tva
m
(Pour cette formule, il est indispensable que nous assurions le service sur place ; & compter en plus)
(Minlmum 20 personnes)

Voicl wun cocktail composé de 20 dégustations froides et chaudes, salées et sucrées qui, senvies les unes apreés les
AUEVES composent un meni & part enticre 11/

Cette formule volue au fil des saisons selon les offres du marché mais nous tenons bien entendu compte de vos
aAésirs et envies particuliéres!

Pour VoS SoiLrées danniversaire, Pour Vos « pendaisons de Cremacilléve », spirées dlé
WMAVIAGE,.....pOSSLUILIEE de buffets chauds a théme.

NoOUS Sommes a Votre entiére Adisposition pour la création de buﬂts Sur aes thémes bien préeis; ﬁrmuléz

vos demandes et nous mettrons tout en geuvive pour essayer ae vpus satisfaire !l

Prix au 01/01/2012. Ce tarif annule le précédent.

Ces prix sont garantis sauf erveurs o' lmpression ou fluctuation mportante du marché.

Les prix s'entendent hors service et hors tva (6%, sauf st service de notve part, alors 12% ; La tva est par contre ole
Qi%sw les bolssons)



